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RESOLUCION de 1 de julio de 2019, de la Direccion General de Medio
Ambiente, por la que se otorga modificacion sustancial de la autorizacion
ambiental integrada de la fabrica de conservas, de la que es titular Tomates
del Guadiana, SC, en Medellin. (2019061867)

ANTECEDENTES DE HECHO

Primero. Con fecha de 19 de octubre de 2006 tiene entrada en la Direccion General de
Medio Ambiente (DGMA), la solicitud de Autorizacion Ambiental Integrada (AAI) a nombre
de Tomates del Guadiana SC, para la fabrica de concentrado de tomates, obtencion de
puré, pulpa y concentrado de frutas, y produccion de aceite enriquecido con licopeno de
la que es titular, en el término municipal de Medellin (Badajoz), segun lo establecido en la
Ley 16/2002, de 1 de julio, de prevencidn y control integrados de la contaminacion, con
CIF: F-06351530.

La fabrica de conservas de Tomates del Guadiana, SC, se encuentra dentro del ambito de
aplicacion del Real Decreto Legislativo 1/2016, de 16 de diciembre, por el que se aprueba
el texto refundido de la Ley de prevencidn y control integrados de la contaminacion, y de
la Ley 16/2015, de 23 de abril, de proteccion ambiental de la Comunidad Auténoma de
Extremadura. En particular estd incluida en las categorias 1.1.b y 9.1.b.ii y categorias
3.4.by 2.2.b de los anejos 1 de dichas normativas, relativas a “Instalaciones de combus-
tion con una potencia térmica nominal total igual o superior a 50 MW: instalaciones de
cogeneracion, calderas, generadores de vapor o cualquier otro equipamiento o instalacion
de combustion existente en una industria, sea esta o no su actividad principal e Instala-
ciones para tratamiento y transformacion, diferente del mero envasado, de las siguientes
materias primas, tratadas o no previamente, destinadas a la fabricacién de productos
alimenticios o piensos a partir de materia prima vegetal de una capacidad de produccidn
de productos acabados superior a 300 toneladas por dia o 600 toneladas por dia en caso
de que la instalacion funcione durante un periodo no superior a 90 dias consecutivos en
un afio cualquiera”, respectivamente.

Segundo. Mediante resolucion de 28 de abril de 2009, la Direccion General de Evalua-
cion y Calidad Ambiental (DGECA) otorgd AAI a Tomates del Guadiana, SC, para la
fabrica de conservas vegetales en el término municipal de Medellin con expediente n.®
AAI 06/9.1.b.2/5. Esta resolucion se publicd en el DOE numero 90, de 13 de mayo de
20009.

Tercero. Mediante resolucion de 22 de octubre de 2009 de la Direcciéon General de Evalua-
ciéon y Calidad Ambiental, se otorgd modificacion no sustancial de la AAI de la fabrica de
conservas de Tomates del Guadiana, SC, para realizar la implantacion de nuevas tecnolo-
gias destinadas a la obtencion de licopeno de tomate y al enriquecimiento de aceite con
licopeno en la fabrica de conservas vegetales de la que es titular, en el término municipal
de Medellin.
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Cuarto. Mediante resolucion de 21 de julio de 2011 de la Consejeria de Agricultura, Desa-
rrollo Rural, Medio Ambiente y Energia, se otorgd modificacion no sustancial de la AAI de
la fabrica de conservas de Tomates del Guadiana, SC, relativa a la generacion de dos resi-
duos no incluidos inicialmente en la AAI otorgada para la fabrica de conservas vegetales
de la que es titular en el término municipal de Medellin (Badajoz) y a la incorporacién de
dos calderas de vapor en el proceso de extraccion de licopeno y enriquecimiento de aceite
con licopeno.

Quinto. Mediante resolucion de 28 de septiembre de 2015 de la Direccion General de Medio
Ambiente, se otorgé modificacion sustancial de la AAI de la fabrica de conservas de Tomates
del Guadiana, SC, en Medellin. Esta AAI se publicé en el DOE nimero 218, de 12 de noviem-
bre de 2015.

Sexto. Con fecha de entrada en el Registro Unico de la Junta de Extremadura de 22 de julio
de 2016, Tomates del Guadiana, SC, solicitd modificacion sustancial de la AAI de la fabrica de
conservas de Medellin.

Las principales inversiones que se quieren realizar son:

— Ampliacion de la nave de seleccion de tomate (392,60 m2), ampliacion de los vestuarios
masculinos de personal (121,00 m2), ampliacion de caseta de control de bascula (22,75
m2), ampliacion de la sala de calderas (300,76 m2), nueva caseta de cuadros eléctricos
junto a la balsa de torres de refrigeracion (10,12 m2), asi como modificaciones en el inte-
rior de las salas de envasado.

— Instalacion de un nuevo mddulo para control de calidad.

— Ampliacion de la zona de descarga de tomate, consistente en: traslado de la linea de
descarga existente y montaje de una nueva linea de descarga completa, incluido nuevos
canales de transporte de tomate.

— Tres nuevas lineas de seleccion de tomate, a ubicar en la nueva ampliacion de la sala.

— Evaporador contintio con acabador fraccionado, funcionando al vacio en 3 efectos - 4 esta-
dios de concentracidn, con una capacidad de concentracion de 2.200 t/dia de tomate
fresco.

— Un equipo Flash-Cooler que permitird la mejora de la calidad de los elaborados hot-
break frente a los actuales equipos de esterilizacién “tubo en tubo”, que se emplearan
para la elaboracion de productos cold-break.

— Instalacion de 2 nuevos grupos de llenado aséptico para envasado de productos liqui-
dos, semidenso, concentrado, incluso con valor de pH alto, usando bolsas asépticas de
200 y 1.000 litros.

— Ampliacion de la linea de tomate extrusionado.
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— Ampliacion de la red de suministro de agua al proceso a los nuevos puntos de
equipos.

consumo, asi como una nueva linea de agua filtrada y clorada para la limpieza de los

instalar.

— Ampliacion de la ERM de gas e instalacion receptora al nuevo generador de vapor a

— Ampliacion de la red de distribucion de aire comprimido a los nuevos puntos de consumo.

— Ampliacion de la instalacion de refrigeracion mediante nuevas torres y bombas.

— Ampliacion de la instalacion de vapor con la incorporaciéon de un nuevo generador de
vapor de 50.000 kg/h de vapor, asi como de la ampliacion de las redes de distribucién de
éste hasta los nuevos puntos de consumo.

— Ampliaciéon de las instalaciones de media tensién mediante la sustitucién de un transfor-
mador de potencia de 2.500 kVA por otro de 4.000 kVA, asi como el enterramiento de una
parte de la linea aérea existente desde la subestacion principal hasta el apoyo de angulo
antes de la llegada a la subestacion de la planta depuradora.

— Ampliacion de la instalacion de suministro eléctrico en baja tension que permita el sumi-
nistro a los nuevos receptores instalados.

Las inversiones planteadas permitiran a la industria elaborar 3300 t/dia mas de tomate fres-
co, pasando de 5700 t/dia que procesa actualmente a 8000 t/dia.
siguiente:

La capacidad de produccion antes y después de la modificacion sustancial planteada es la

Capacidad de produccién Actual Futura
anual (t/afho) (t/afios)
Concentrado de tomate 45.000 67.000
Pulpa de tomate 8.400 15.000
Concentrado y puré de 16.000 16.000
fruta
Aceite enriquecido con 5.500 5.500
licopeno
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Capacidad de produccion Actual Futura
anual (t/dia) (t/dia)
Concentrado de tomate 900 1.340
Pulpa de tomate 168 300
Concentrado y puré de 177,77 177,77
fruta
Aceite enriquecido con 25 25
licopeno

Las inversiones se realizaran una finca rdstica de 69.200 m2, donde se localizan las actuales
instalaciones de la industria, sita en la margen derecha de la Ctra. de Yelbes, en la parcela
10 del poligono catastral 13 de la localidad de Medellin (Badajoz), y dos parcelas colindantes
adquiridas posteriormente por la sociedad, una de ellas fruto de la segregacion de la parcela
catastral (parcela 12 y 13).

Las coordenadas UTM del emplazamiento exacto de la planta son: ED 50 (huso 30) X:
239.000 Y: 4.320.000.

Séptimo. Para dar cumplimiento al articulo 15.5 del Real Decreto 815/2013, de 18 de octu-
bre, por el que se aprueba el Reglamento de emisiones industriales y de desarrollo de la Ley
16/2002, de 1 de julio, de prevencion y control integrados de la contaminacion, la solicitud
de AAI fue sometida al tramite de informacion publica, mediante anuncio de 4 de noviembre
de 2016 que se publico en el DOE n.° 242, de 20 de diciembre de 2016. Durante este perio-
do no ha habido alegacidén alguna.

Octavo. Mediante escrito de 25 de enero de 2017, la DGMA solicitd al Ayuntamiento de
Medellin informe sobre la adecuacion de las instalaciones analizadas a todos aquellos aspec-
tos que sean de su competencia segun lo estipulado en el articulo 13.6.a) de la Ley 16/2015,
de 23 de abril, de proteccion ambiental de la Comunidad Auténoma de Extremadura; asi
como copia de las notificaciones y alegaciones recibidas, resultado de la informacion publica
llevada a cabo por ese Ayuntamiento, en virtud del cumplimiento del articulo 14 de Real
Decreto Legislativo 1/2016, de 16 de diciembre, por el que se aprueba el texto refundido de
la Ley de prevencion y control integrados de la contaminacion, segun su redaccion estableci-
da por la Ley 27/2006, de 18 de julio, por el que debe promoverse la participacion real y
efectiva de las personas interesadas, en todo caso de los vecinos inmediatos, en el procedi-
miento de concesién de la AAL
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Con fecha de entrada en el Registro Unico de la Junta de Extremadura de 10 de marzo de
2017, el Ayuntamiento de Medellin remite informe técnico sobre el proyecto de modificacion
sustancial en cuestion. Este informe indica: “... c) no existe incompatibilidad de la instalacion
con las ordenanzas municipales urbanisticas”.

Noveno. Mediante escrito de 25 de enero de 2017, la DGMA solicitd a la Confederacion Hidro-
grafica del Guadiana (CHG) informe sobre la adecuacién de las instalaciones analizadas a
todos aquellos aspectos que sean de su competencia segun lo estipulado en el articulo
13.6.b) de la Ley 16/2015, de 23 de abril, de proteccion ambiental de la Comunidad Auténo-
ma de Extremadura. Mediante escrito se aportd nuevamente la solicitud de AAI que ya se
habia remitido a CHG con fecha de 4 de noviembre de 2016.

Con entrada en el Registro Unico de la Junta de Extremadura de 15 de abril de 2019, CHG
remitid informe sobre la modificacion sustancial de la AAI de la fabrica de conservas de
tomates cuyo contenido se adjunta en el anexo IV.

Décimo. Con fecha de 28 de septiembre de 2015, el Director General de Medio Ambiente
aprobo Resolucion de la Declaracion de Impacto Ambiental DIA para la fabrica de conservas
vegetales de Tomates del Guadiana, SC. Con fecha de 29 de abril de 2019, el Director Gene-
ral de Medio Ambiente formuld informe favorable de impacto ambiental del proyecto de
modificacion de fabrica de concentrado de tomate, obtencion de puré y concentrado de fruta,
extraccion de licopeno y produccidén de aceite enriquecido con licopeno, cuyo promotor es
Tomates del Guadiana, SC, en el término municipal de Medellin. IA16/01430, el cual se
adjunta en el anexo III de la presente resolucion.

Undécimo. Para dar cumplimiento al articulo 13.8 de la Ley 16/2015, de 23 de abril y al arti-
culo 82 de la Ley 39/2015, de 1 de octubre, del Procedimiento Administrativo Comun de las
Administraciones PUblicas, esta DGMA se dirigid6 mediante escritos de 9 de mayo de 2019 a
Tomates del Guadiana, SC, al Ayuntamiento de Medellin y a las organizaciones no guberna-
mentales cuyo objeto sea la defensa de la naturaleza y el desarrollo sostenible que forman
parte del Consejo Asesor de Medio Ambiente de la Comunidad Auténoma de Extremadura
con objeto de proceder al tramite de audiencia a los interesados, sin que se hayan presenta-
do alegacion alguna.

FUNDAMENTOS DE DERECHO

Primero. La Direccién General de Medio Ambiente es el 6rgano competente para la resolucién
del presente expediente en virtud de lo dispuesto en la Ley 16/2015, de 23 de abril, de
proteccion ambiental de la Comunidad Auténoma de Extremadura, y segun el articulo 5 del
Decreto 208/2017, de 28 de noviembre, por el que se establece la estructura organica de la
Consejeria de Medio Ambiente y Rural, Politicas Agrarias y Territorio.

Segundo. La fabrica de conservas de Tomates del Guadiana, SC, se encuentra dentro del
ambito de aplicacion del Real Decreto Legislativo 1/2016, de 16 de diciembre, por el que se
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aprueba el texto refundido de la Ley de prevencion y control integrados de la contaminacion,
y de la Ley 16/2015, de 23 de abril, de proteccion ambiental de la Comunidad Autonoma de
Extremadura. En particular esta incluida en las categorias 1.1.b y 9.1.b.ii y categorias 3.4.b
y 2.2.b de los anejos 1 de dichas normativas, relativas a “Instalaciones de combustion con
una potencia térmica nominal total igual o superior a 50 MW: instalaciones de cogeneracion,
calderas, generadores de vapor o cualquier otro equipamiento o instalacion de combustion
existente en una industria, sea esta o no su actividad principal e Instalaciones para trata-
miento y transformacion, diferente del mero envasado, de las siguientes materias primas,
tratadas o no previamente, destinadas a la fabricacion de productos alimenticios o piensos a
partir de materia prima vegetal de una capacidad de produccion de productos acabados
superior a 300 toneladas por dia o 600 toneladas por dia en caso de que la instalacion
funcione durante un periodo no superior a 90 dias consecutivos en un afio cualquiera”,
respectivamente.

Tercero. Conforme a lo establecido en los articulos 9 y 10 del Real Decreto Legislativo
1/2016, de 16 de diciembre, y en el articulo 2 del Decreto 81/2011, se somete a autorizacion
ambiental integrada la construccidon, montaje, explotacion, traslado o modificacién sustancial
de las instalaciones en las que se desarrolle alguna de las actividades que se incluyen en el
Anejo 1 del citado real decreto legislativo.

SE RESUELVE:

A la vista de los anteriores antecedentes de hecho y fundamentos de derecho, y una vez
finalizados los tramites reglamentarios para el expediente de referencia, otorgar la modi-
ficacion sustancial de la autorizacion ambiental integrada a favor de Tomates del Guadia-
na, SC, para la fabrica de conservas vegetales, referida en el anexo I de la presente
resolucion, en el término municipal de Medellin (Badajoz), a los efectos recogidos en el
texto refundido de la Ley de Prevencion y Control Integrados de la Contaminacion, apro-
bado por el Real Decreto Legislativo 1/2016, de 16 de diciembre, y de la Ley 16/2015,
de 23 de abril, de proteccion ambiental de la Comunidad Auténoma de Extremadura,
seflalando que en el ejercicio de la actividad se debera cumplir el condicionado fijado a
continuacion y el recogido en la documentacion técnica entregada, excepto en lo que
ésta contradiga a la presente autorizacidn, sin perjuicio de las prescripciones de cuantas
normativas sean de aplicacion a la actividad de referencia en cada momento. El n.° de
expediente de la instalacion es el AAI16/021.
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CONDICIONADO DE LA AUTORIZACION AMBIENTAL INTEGRADA

a) Produccidn, tratamiento y gestion de residuos
Residuos no peligrosos:

1. La presente resolucidn constata la generacion de los siguientes residuos no peligrosos

. CANTIDADES
RESIDUO ORIGEN CODIGO GENERADAS
LER!? o
(t/ano)
Residuos constituidos
Lodos de lavado, por compuestos
limpieza, pelado naturales
DR procedentes de 02 03 01 9.946
centrifugacion y .
- restos de materias
separacion i .
primas facilmente
degradables
Residuos constituidos
por compuestos
naturales
procedentes de
. restos de materias
Materiales .
inadecuados para el primas alterados por
P algun agente fisico, 02 03 04
consumo o la . e
- quimico o biologico y
elaboracion
por lo tanto no sean
aptos para la
elaboracién de
productos
alimenticios
Residuos producidos
Lodos del en el proceso de
tratamiento in situ depuracion de la 02 03 05 3280
de efluentes planta depuradora de
aguas residuales
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RESIDUO

Piedras, arenas,

carton

trozos de plantas

Envases de papel y

primas

Residuos contenidos
en las materias

Envases plasticos

Envases de madera

Envases de metales

Envases de vidrio

Envases desechados,
no contaminados por
sustancias peligrosas

Residuos de cribado

Equipos eléctricos y
electrénicos

Material retenido en
el filtrado de la
Estacion Depuradora
de Aguas Residuales
(EDAR)

desechados
distintos de los
especificados en los
cddigos 20 01 21,
2001 23y
2001 35

Aparatos eléctricos y
electrdnicos

! Lista Europea de Residuos

34558
. CANTIDADES
ORIGEN CODIGO GENERADAS
LER? o
(t/aho)
02 03 99 -
150101 15
1501 02 14
1501 03 63
1501 04 254
15 01 07 2
19 08 01 1.198
20 01 36 0,037
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Residuos peligrosos:
2. La presente resolucion constata la generacion de los siguientes residuos peligrosos:
. CANTIDADES
RESIDUO ORIGEN CODIGO GENERADAS
LER ~
(t/aho)
Soluciones 0,212
acuosas de Limpieza 12 03 01*%
limpieza
Aceites agotados CuanU|e.r tlpo de 13 02* 0,530
maquinaria
Otros disolventes Laboratorio de 0,054
y mezcla de calidad y 14 06 03*
disolventes refrigerantes
Envases que 0,304
contienen restos de -
sustancias Envases metalicos y
. . de plasticos 1501 10%*
peligrosas o estan )
. contaminados
contaminados por
ellas
Filtros de aceite 0,058
usados y trapos de
limpieza Trabajos de
impregnados mantenimiento de 15 02 02*
contaminados por magquinarias
sustancias
peligrosas
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. CANTIDADES
RESIDUO ORIGEN COL?EIP?O GENERADAS
(t/afho)
Gases en 0,001
recipientes a
presion (incluidos -
M
los halones) que antem@ento de 16 05 04*
. equipos
contienen
sustancias
peligrosas
Productos quimicos 0,042
de laboratorio que
conS|sFen en, o Labora.torlo de 16 05 06*
contienen, calidad
sustancias
peligrosas
Iluminacion de 4
Tubos Fluorescentes 'u I ac!o d 20 01 21* 0,043
instalaciones

* Residuos Peligrosos segun la LER.

3. La generacion de cualquier otro residuo no indicado, debera ser comunicada a la Direccién
General de Medio Ambiente.

4. Mientras los residuos se encuentren en la instalacion industrial, el titular de ésta estara
obligado a mantenerlos en condiciones adecuadas de higiene y seguridad. En particular:

— Las condiciones de los almacenamientos deberan evitar el arrastre de los residuos por
el viento o cualquier otra pérdida de residuo o de componentes del mismo.

— Se almacenaran sobre solera impermeable.

— El almacenamiento temporal de residuos peligrosos se efectuara en zonas cubiertas y
con pavimento impermeable.

— Para aquellos residuos peligrosos que, por su estado fisico, liquido o pastoso,
puedan generar lixiviados o dar lugar a vertidos, se dispondra de cubetos de reten-
cion o sistema equivalente, a fin de garantizar la contencidén de eventuales derra-
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mes. Dichos sistemas seran independientes para aquellas tipologias de residuos
cuya posible mezcla en caso de derrame suponga aumento de su peligrosidad o
mayor dificultad de gestion.

— Los residuos peligrosos generados en las instalaciones deberan envasarse, etiquetarse
y almacenarse conforme a lo establecido en los articulos 13, 14 y 15 del Real Decreto
833/1988, de 20 de julio, por el que se aprueba el Reglamento para la ejecucion de la
Ley 20/1986, basica de residuos tdxicos y peligrosos.

5. No se mezclaran residuos peligrosos de distinta categoria, ni con otros residuos no
peligrosos, sustancias o materiales. La mezcla incluye la dilucidn de sustancias peli-
grosas.

6. Los residuos no peligrosos no podran almacenarse por un tiempo superior a dos afos, si
su destino final es la valorizacion, o a un afio, si su destino final es la eliminacion. Mien-
tras que los residuos peligrosos no podran almacenarse por un tiempo superior a seis
meses. Ello de conformidad con lo dispuesto en la Ley 22/2011, de 28 de julio, de resi-
duos y suelos contaminados.

7. Deberan habilitarse las correspondientes areas de almacenamiento de los residuos en
funcion de su tipologia, clasificacién y compatibilidad. Deberan ser areas con solera imper-
meable, que conduzcan posibles derrames a arqueta de recogida estanca, en el caso del
almacenamiento de residuos peligrosos, estas areas deberan ser cubiertas. En cualquier
caso, su disefio y construccion debera cumplir cuanta prescripcion técnica y condicion de
seguridad establezca la normativa vigente en la materia.

b) Medidas de proteccion y control de la contaminacién
atmosférica

1. Las instalaciones cuyo funcionamiento dé lugar a emisiones contaminantes a la
atmdsfera habran de presentar un disefio, equipamiento, construccidn y explotacion
que eviten una contaminacion atmosférica significativa a nivel del suelo. En particu-
lar, los gases de escape seran liberados de modo controlado y de acuerdo con lo
establecido en la autorizacion ambiental unificada por medio de chimeneas que iran
asociadas a cada uno de los focos de emisidn. La altura de las chimeneas, asi como
los orificios para la toma de muestras y plataformas de acceso cumpliran la Orden
de 18 de octubre de 1976, sobre la prevencion y correccion de la contaminacion
industrial de la atmosfera.

2. Ademas, las secciones y sitios de medicion de los focos cumpliran los requisitos estableci-
dos en la norma UNE-EN 15259:2008 compatibles con los indicados en la Orden de 18 de
octubre de 1976.
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3. El complejo industrial consta de 7 focos de emision de contaminantes a la atmdsfera, que
se detallan en la siguiente tabla:

Foco de emisién Clasificacion Real Decreto
100/2011, de 28 de enero Combustible p
roceso
0 producto ;
. asociado
asociado
N.° | Denominacion | Grupo Codigo S|NS|{C|D
1 | Caldera (p.t.n. Produccion de
20,21 MW) B 01010301|X X Gas natural vapor
2 | Caldera (p.t.n. Produccién de
32,77 MW) B 01010301(X X Gas natural vapor
3 | Caldera (p.t.n. Produccién de
13,06 MW) B 01010302|X X Gas natural vapor
4 | Caldera (p.t.n. Produccién de
13,06 MW) B 01010302|X X Gas natural vapor
5 | Caldera (p.t.n. Produccion de
14,97 MW) B 01010302|X X Gas natural vapor
6 | Caldera (p.t.n. Produccion de
114 MW) C 01010303|X X Gas natural vapor
7 | Caldera (p.t.n. Produccién de
0,15 MW) 01010305|X X Gas natural vapor
S: Sistematico NS: No Sistematico C: Confinado

D: Difuso
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4, Se establecen los siguientes valores limite de emision para los focos 1y 2

Contaminante

VLE
Monoxido de Carbono (CO)

100 mg/Nm3
Monoxidos de nitrégeno (NO,)
expresados como didxido de

nitrégeno (NO,)

100 mg/Nm3
Didxidos de Azufres (SOX) expresados

como didxido de azufre (SO,)

35 mg/Nm3
Particulas

5 mg/Nm3

5. Se establecen los siguientes valores limite de emision para los focos 3, 4 y 5:

Contaminante

VLE
Monoxidos de nitrégeno (NO,)
expresados como didxido de nitrogeno
(NO2)

200 mg/Nms3

6. Se establecen los siguientes valores limite de emision para el foco 6:

Contaminante

VLE
Monoxidos de nitrégeno (NO,)
expresados como didxido de nitrogeno
(NO2)

250 mg/Nm3




D DE NUMERO 141 34564
Martes, 23 de julio de 2019

7. Los valores limite de emision indicados seran valores medios, medidos siguiendo las
prescripciones establecidas en el apartado relativo al control y seguimiento de la
AAI. Ademas, estan expresados en unidades de masa de contaminante emitidas por
unidad de volumen total de gas residual liberado expresado en metros cUbicos medi-
dos en condiciones normales de presion y temperatura (101,3 kPa y 273 K), previa
correccion del contenido en vapor de agua y, en su caso, referencia al contenido de
oxigeno de 3 %.

8. Se deberd impedir mediante los medios y sefializacion adecuados, el libre acceso a las
instalaciones de recogida y tratamiento de las emisiones contaminantes a la atmdsfera del
personal ajeno a la operacion y control de las mismas, siendo responsable de cuantos
dafios y perjuicios puedan ocasionarse.

c) Medidas de proteccion y control de la contaminacion
de aguas

1. La planta dispondra de las siguientes redes independientes:

— Red de fecales procedentes de los aseos de las oficinas, que seran gestionadas como
residuos por gestor autorizado previo almacenamiento en depdsito estanco.

— Red de aguas de proceso y limpieza, que seran gestionadas segun el condicionado
técnico establecido por CHG en la AAI original, y sus modificaciones, considerando el
anexo IV de la presente resolucion.

— Red de aguas residuales del laboratorio, que seran gestionadas como residuos por
gestor autorizado previo almacenamiento en depdsito estanco.

— Red de aguas pluviales. Esta agua deberan contar con autorizacion de vertidos a domi-
nio publico hidraulico.

2. Serd imprescindible la instalacion de una arqueta final de registro para el correcto control
y toma de muestras de los vertidos. Esta arqueta estara distante aproximadamente a un
metro por el limite exterior de la propiedad. Las dimensiones minimas de dichas arquetas
permitiran la toma de muestras desde el exterior de las instalaciones por parte de los
inspectores ambientales.

3. Los cubetos de retencion de fugas de los diferentes depdsitos deberan ser estancos e
impermeables y cumplir con la normativa de ordenacién industrial. En ningun caso debera
tener conexion a red de saneamiento alguna.
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d) Medidas de proteccion y control de la contaminacion
de suelos

1. Debera mantener las instalaciones y equipos en condiciones optimas, que eviten su dete-
rioro y la generacion de vertidos que puedan constituir riesgo para la contaminacion del
suelo. Igualmente, se atendera a lo dispuesto en el Real Decreto 379/2001, de 6 de abril,
en cuanto a las condiciones de almacenamiento de los productos quimicos presentes en la
instalacion.

2. En el plazo de 3 afios desde que sea efectiva la modificacion de la AAI, el titular de la
instalacion industrial deberad presentar un nuevo informe de situacion, actualizando la
informacion suministrada de conformidad con lo establecido en el capitulo II del Decreto
49/2015, de 30 de marzo. Dicho informe debera presentarse 3 meses antes de que expire
el plazo.

3. El ejercicio de la actividad se desarrollara con estricto cumplimiento de las obligaciones
impuestas por la legislacion sectorial que resulte de aplicacion. En particular, por la Ley
22/2011, de 28 de julio, de residuos y suelos contaminados. Por el Real Decreto 9/2005,
de 14 de enero, por el que se establece la relacion de actividades potencialmente conta-
minantes del suelo y los criterios y estandares para la declaracion de suelos contamina-
dos, por la Ley 16/2015, de 23 de abril, de Proteccion Ambiental de la Comunidad Auténo-
ma de Extremadura y por el Decreto 49/2015, de 30 de marzo, por el que se regula el
régimen juridico de los suelos contaminados en la Comunidad Auténoma de Extremadura.

4. En caso de producirse cualquier incidente en la actividad que pueda causar una afeccion al
suelo, asi como si en el emplazamiento se detectaran indicios de contaminacion del suelo,
el titular de la actividad informara inmediatamente de estas circunstancias a la DGMA, a
fin de adoptar las medidas que se estimen necesarias.

e) Medidas de proteccion y control de la contaminacion
acustica

1. A continuacion se muestra la identificacion de fuentes sonoras de la actividad recogida en
el proyecto basico aportado por el titular de la actividad:

IDENTIFICACION DE FOCOS DE EMISION DE RUIDOS Y VIBRACIONES

N.o Denominacion Nivel de emision

1 Evaporador 1 90 dB(A)

2 Evaporador 2 90 dB(A)
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IDENTIFICACION DE FOCOS DE EMISION DE RUIDOS Y VIBRACIONES
N.o Denominacion Nivel de emision
3 Evaporador 3 90 dB(A)
4 Preconcentrador 90 dB(A)
5 Grupo Hot Break 90 dB(A)
6 Grupo torres de refrigeracién 1 a 4 95 dB(A)
7 Calderas de vapor grandes 95 dB(A)
8 Calderas de vapor pequefias 85 dB(A)
9 Unidad condensadora IF 80 dB(A)
10 Descarga de tomate 85 dB(A)
11 Depuradora 90 dB(A)
12 Equipos interiores produccion 90 dB(A)
concentrado
13 Central frigorifica 85 dB(A)
14 Equipos interiores linea de licopeno

80 dB(A)
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2. No se permitira el funcionamiento de ninguna fuente sonora cuyo nivel de recepcion exter-
no sobrepase los valores establecidos en el Decreto 19/1997, de 4 de febrero, de Regla-
mentacion de Ruidos y Vibraciones.

3. A efectos de la justificaciéon de los niveles de ruidos y vibraciones admisibles, el horario de
funcionamiento de la instalacion sera diurno y nocturno, por tanto seran de aplicacion los
limites correspondientes.

4. La actividad desarrollada no superara los objetivos de calidad acUstica ni los niveles de
ruido establecidos como valores limite en el Real Decreto 1367/2007, de 19 de octubre,
por el que se desarrolla la Ley 37/2003, de 17 de noviembre, del Ruido, en lo referente a
zonificacion acustica, objetivos de calidad y emisiones acusticas.

f) Medidas de prevencion y reduccion de la
contaminacion luminica

Condiciones generales:

1. La presente autorizacion se concede con los limites y condiciones técnicas que se estable-
cen a continuacion. Cualquier modificacion de lo establecido en estos limites y condiciones
debera ser autorizada previamente.

2. A las instalaciones de alumbrado exterior les seran de aplicacion las disposiciones
relativas a contaminacion luminica, recogidas en el Real Decreto 1890/2008, de 14
de noviembre, por el que se aprueba el Reglamento de eficiencia energética en
instalaciones de alumbrado exterior y sus Instrucciones técnicas complementarias
EA-01 a EA-07.

Condiciones técnicas:

Requerimientos luminotécnicos para instalaciones de alumbrado de zonas y viales anexos a
la actividad.

3. Con objeto de prevenir la dispersion de luz hacia el cielo nocturno, asi como de preservar
las condiciones naturales de oscuridad en beneficio de los ecosistemas, en las instalacio-
nes de mas de 1 kW de potencia instalada, se deberd cumplir lo siguiente:

a) El disefio de las luminarias sera aquel que el flujo hemisférico superior instalado
(FHSinst), la iluminancia, la intensidad luminosa, la luminancia y el incremento del
nivel de contraste sera inferior a los valores maximos permitidos en funcion de la
zona en la que se ubique la instalacion conforme a lo establecido en la Instruccion
Técnica Complementaria EA-03 Resplandor luminoso nocturno y luz intrusa o moles-
ta del Real Decreto 1890/2008, de 14 de noviembre, por el que se aprueba el Regla-
mento de eficiencia energética en instalaciones de alumbrado exterior y sus Instruc-
ciones técnicas complementarias.
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b) El factor de mantenimiento y factor de utilizacion cumpliran los limites establecidos
en la ITC-EA-04, garantizandose el cumplimiento de los valores de eficiencia ener-
gética de la ITCEA-01.

c) Las luminarias deberan estar dotadas con sistemas de regulacion que permitan
reducir el flujo luminoso al 50 % a determinada hora, manteniendo la uniformidad
en la iluminacidn.

d) Del mismo modo se recomienda contar con detectores de presencia y con sistema
de encendido y apagado a que se adapte a las necesidades de luminosidad.

e) Se recomienda el uso de luminarias con longitud de onda dentro del rango de la luz
calida. En concreto para las zonas con contornos o paisajes oscuros, con buena cali-
dad de oscuridad de la noche, se utilizara luminarias tipo led con filtros que evitenla
emision de luz blanca con elevado componente en el color azul por ser el mas perju-
dicial durante la noche, y cuando esto no resulte posible se procedera a filtrar la
radiacion de longitudes de onda inferiores a 440 nm.

g) Condiciones generales

1. Se adoptaran las siguientes medidas generales de minimizacién del consumo de recursos
y de evacuacidon de contaminantes:

1.1. Registro y control del agua consumida:

— Aplicar sistemas de medida y de control automaticos sobre las etapas en las que
se produce un consumo importante de agua, de forma que se evite el sobreconsu-
mo de este recurso.

— Realizar control y registro del consumo de agua, principalmente en las etapas del
proceso en que mayores consumos de agua se producen.

— Realizar mantenimiento preventivo y periddico sobre los equipos y etapas donde el
consumo de agua es importante, de forma que se prevengan pérdidas, fugas o un
incorrecto funcionamiento de la maquinaria.

1.2. Disminucion de la carga contaminante:
— Aplicar y difundir las Buenas Practicas de Fabricacion al personal.

— Separar los sdlidos de las aguas residuales lo antes posible (rejillas, barrido de
suelos, separadores de solidos, etc). Y evitar la entrada de residuos sdlidos en las
aguas residuales, durante la limpieza de los equipos e instalaciones.
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1.3. Disminucion del consumo energético:

— Uso de tuberias calorifugadas para la conduccion de vapor, condensados recupera-
dos, etc. Asimismo, se aplicaran aislamientos térmicos a los equipos de distribu-
cion de frio de la seccidon de enfriamiento previa al envasado aséptico.

— Recuperar y reutilizar los condensados, en las etapas de concentracion y en las de
tratamiento térmico. Recirculacién y reutilizacion de las aguas de enfriamiento.

h) Plan de ejecucién

1. En el caso de que el proyecto, instalacién o actividad no comenzara a ejecutarse o desa-
rrollarse en el plazo de 1 afio, a partir de la fecha de otorgamiento de la AAU, la DGMA,
previa audiencia del titular, acordara la caducidad de la AAU, conforme a lo establecido en
el articulo 23 de la Ley 16/2015, de 23 de abril.

2. Dentro del plazo indicado en el apartado anterior, el titular de la instalacién deberd remitir
a la DGMA solicitud de inicio de la actividad segun lo dispuesto en el articulo 64 de la Ley
16/2015, de 23 de abril, y aportar memoria, suscrita por técnico competente, que certifi-
que que las obras e instalaciones se han ejecutado conforme a lo establecido en la docu-
mentacion presentada y a las condiciones de la AAU.

3. Tras la solicitud del inicio de la actividad, la DGMA girard una visita de comprobacidén
con objeto de emitir, en caso favorable, informe de conformidad del inicio de la acti-
vidad.

4. El inicio de la actividad no podra llevarse a cabo mientras la DGMA no dé su conformidad.
El titular de la instalacion deberd comunicar a la DGMA, la fecha definitiva de inicio de la
actividad en un plazo no superior a una semana desde su inicio.

5. En particular y sin perjuicio de lo que se considere necesario, la memoria referida en el
apartado segundo debera acompafarse de:

— La documentacion que indique y acredite qué tipo de gestion y qué gestores autoriza-
dos se harén cargo de los residuos generados por la actividad con el fin ultimo de su
valorizacién o eliminacién.

— El certificado de cumplimiento de los requisitos de ruidos establecido en el articulo 26
del Decreto 19/1997, de 4 de febrero, de reglamentacion de ruidos y vibraciones.

— El certificado de cumplimiento de los requisitos de contaminacion luminica en virtud del
Real decreto 1890/2008, de 14 de noviembre, acompafiando de la correspondiente
medicion.
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— Informe de mediciones a la atmdsfera.

— Licencia de obra.

. A fin de realizar las mediciones referidas en el punto anterior, que deberan ser representa-

tivas del funcionamiento de la instalacion, el titular de la instalacién industrial podra
requerir a la DGMA permiso para iniciar un periodo de pruebas antes del inicio de la activi-
dad. En dicho caso, el titular de la instalacion debera solicitarlo dentro del plazo de cuatro
afos indicado y con una antelaciéon minima de un mes antes del comienzo previsto de las
pruebas. Junto con esta solicitud, debera indicar el tiempo necesario para el desarrollo de
las pruebas y la prevision temporal del inicio de la actividad, quedando a juicio de la
DGMA la duracién maxima del periodo de pruebas.

i) Vigilancia y seguimiento

. Con una frecuencia anual, deberan remitirse los datos establecidos en el articulo 3 del

Real Decreto 508/2007, de 20 de abril, por el que se regula el suministro de informa-
cion sobre emisiones del Reglamento E-PRTR y de las autorizaciones ambientales inte-
gradas. Esta remisidn debera realizarse a instancia de la DGMA o, en su defecto, entre
el 1 de enero y el 31 de marzo siguiente al periodo anual al que estén referidos los
datos. Ello, al objeto de la elaboracion del Registro Europeo PRTR regulado en el
Reglamento CE 166/2006, de 18 de enero de 2006, relativo al establecimiento de un
registro europeo de emisiones y transferencias de contaminantes (Reglamento
E-PRTR).

. Sera preferible que el muestreo y analisis de todos los contaminantes, se realice con arre-

glo a las normas CEN. En ausencia de las normas CEN, se aplicaran las normas ISO, las
normas nacionales, las normas internacionales u otros métodos alternativos que estén
validados o acreditados, siempre que garanticen la obtencion de datos de calidad cientifica
equivalente.

. Los equipos de medicion y muestreo dispondran, cuando sea posible, de un certificado

oficial de homologacion para la medicion de la concentracion o el muestreo del contami-
nante en estudio. Dicho certificado deberd haber sido otorgado por alguno de los organis-
mos oficialmente reconocidos en los Estados Miembros de la Unién Europea, por los paises
firmantes del Acuerdo sobre el Espacio Econdmico Europeo, o, cuando haya reciprocidad,
en terceros paises.

. La DGMA, en el ambito de sus competencias, aprobara la localizacion de los puntos de

medicion y muestreo, que deberan ser accesibles para la realizacion de las medidas
necesarias.

. Con independencia de los controles referidos en los apartados siguientes, la DGMA, en el

ejercicio de sus competencias, podra efectuar y requerir cuantos analisis e inspecciones
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estimen convenientes para comprobar el rendimiento y funcionamiento de las instalacio-
nes autorizadas.

. El titular de la instalacion industrial deberd prestar al personal acreditado por la admi-

nistracion competente toda la asistencia necesaria para que ésta pueda llevar a cabo
cualquier inspeccion de las instalaciones relacionadas con la AAI, asi como tomar
muestras y recoger toda la informacion necesaria para el desempefio de su funcion de
control y seguimiento del cumplimiento del condicionado establecido.

Residuos producidos:

7.

El titular de la instalacion industrial debera llevar un registro de la gestion de todos los
residuos generados.

Entre el contenido del registro de Residuos No Peligrosos deberd constar la cantidad, natu-
raleza, identificacion del residuo, origen y destino de los mismos.

. El contenido del registro, en lo referente a Residuos Peligrosos, deberd ajustarse a lo

establecido en el articulo 17 del Real Decreto 833/1988, de 20 de julio, por el que se
aprueba el Reglamento para la ejecucién de la Ley 20/1986, basica de residuos toxicos
y peligrosos.

10. En su caso, antes de dar traslado de los residuos peligrosos a una instalaciéon para

11.

12,

13.

su valorizaciéon o eliminacion deberd solicitar la admision de los residuos y contar
con el documento de aceptacion de los mismos por parte del gestor destinatario de
los residuos.

Asimismo, el titular de la instalacion deberd registrar y conservar los documentos de
aceptacion de los residuos peligrosos en las instalaciones de tratamiento, valorizacion o
eliminacion y los ejemplares de los documentos de control y seguimiento de origen y
destino de los residuos por un periodo de cinco afios. En cuanto a los aceites usados, se
atenderd también al cumplimiento de las obligaciones de registro y control establecidas
en el Real Decreto 679/2006, de 2 de junio.

El titular de la instalacion debera realizar cada afio la Declaracion Anual de Productores
de Residuos Peligrosos conforme a lo previsto en el articulo 18 del Real Decreto
833/1988, de 20 de julio, y conservar copia de la misma por un periodo de cinco afos.
Asimismo, junto con esta documentacion remitird a la DGMA copia del registro de resi-
duos no peligrosos relativa al afio inmediatamente anterior. Toda esta documentacion se
presentard antes del 1 de marzo de cada afio.

Conforme a lo establecido en el articulo 17.6. de la Ley 22/2011, de 28 de julio, de resi-
duos y suelos contaminados y en la disposicion adicional segunda del Real Decreto
952/1997, de 20 de junio, por el que se modifica el Reglamento para la ejecucion de la
Ley Basica de residuos toxicos y peligrosos, el titular de la instalacion debera presentar,



# DOE 34572
Martes, 23 de julio de 2019

cada cuatro afio, un estudio de minimizacion de residuos peligrosos, en el que se consi-
deraran las Mejores Técnicas Disponibles (MTD).

Contaminacion atmosférica:

14.

15.

16.

17.

18.

Se llevaran a cabo, por parte de un organismo de inspeccidén acreditado por la Enti-
dad Nacional de Acreditacion (ENAC), controles externos de las emisiones de los
contaminantes atmosféricos sujetos a control en esta resolucion. La frecuencia de
estos controles externos sera de: al menos, uno cada 6 meses, para los focos 1y 2;
y al menos, uno cada 3 afios, para los focos 3, 4, 5y 6. El primer control externo se
realizara durante las pruebas previas al inicio de la actividad del nuevo horno de
fusion.

En todas las mediciones puntuales realizadas deberan reflejarse caudales de emision
de gases contaminantes expresados en condiciones normales, concentracion de
oxigeno, presion, temperatura y contenido de vapor de agua de los gases de escape.
Los datos finales de emision de los contaminantes regulados en la presente resolu-
cion deberan expresarse en mg/Nm3, y referirse a base seca y, en su caso, al conte-
nido en oxigeno de referencia establecido en la presente resoluciéon para cada foco.

El titular de la instalacion industrial debe comunicar, con una antelacion de, al menos,
quince dias, la fecha prevista en la que se llevaran a cabo la toma de muestras y medi-
ciones puntuales de las emisiones a la atmosfera del complejo industrial.

De existir circunstancias que provoquen la cancelacién de las mediciones programadas,
se habra de comunicar justificadamente a la DGMA a la mayor brevedad posible.

En las mediciones puntuales de las emisiones contaminantes, los niveles de emision
seran el promedio de los valores emitidos durante una hora consecutiva. En cada control,
se realizaran, como minimo, tres determinaciones de los niveles de emision medidos a lo
largo de ocho horas consecutivas, siempre que la actividad lo permita en términos de
tiempo continuado de emisiones y representatividad de las mediciones.

El seguimiento del funcionamiento de los focos de emisién se deberd recoger en un
archivo adaptado al modelo indicado en el anexo II de la instruccién 1/2014 de la Direc-
cion General de Medio Ambiente. En el mismo, se haran constar de forma clara y concre-
ta los resultados de las mediciones de contaminantes, una descripcion del sistema de
medicion y fechas y horas de las mediciones. Asimismo, en este archivo deberan regis-
trarse las tareas de mantenimiento y las incidencias que hubieran surgido en el funciona-
miento de los focos de emisiones: limpieza y revision periddica de las instalaciones de
depuracién; paradas por averias; etc. Esta documentacion estard a disposicion de cual-
quier agente de la autoridad en la propia instalacion, debiendo ser conservada por el
titular de la instalacion durante al menos diez afios. Este archivo podra ser fisico o tele-
matico y no debera estar sellado ni foliado por la DGMA.
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Vertidos:

19.

No se establecen medidas adicionales a las que determine el Ayuntamiento o el Organis-
mo de Cuenca correspondiente.

Ruidos:

20.

21.

22.

23.

Durante las pruebas de funcionamiento previas al inicio de la actividad, se procedera a la
medicién de ruidos para asegurar que se cumplen las prescripciones establecidas en esta
resolucidn.

Posteriormente, para asegurar que se siguen cumpliendo las prescripciones establecidas
en esta resolucidn, se realizaran nuevas mediciones de ruidos en las siguientes circuns-
tancias:

— Justo antes de cada renovacion de la AAL

— Justo después del transcurso de un mes desde la finalizacién de cualquier modificacion
de la instalacidén que pueda afectar a los niveles de ruidos.

El titular de la instalacion industrial debe comunicar, con una antelacion de, al menos,
una semana, el dia que se llevaran a cabo las mediciones de ruidos referidas en el apar-
tado anterior, cuyos resultados seran remitidos a la DGMA en el plazo de un mes desde
la medicion o junto con la solicitud de renovacion de la AAI

Las mediciones de ruidos se realizaran mediante los procedimientos y condiciones esta-
blecidos en la normativa vigente en la materia.

Suministro de informacion a la DGMA:

24,

El titular remitira, anualmente, durante los dos primeros meses de cada afio natural, a la
DGMA una declaracidén responsable, suscrita por técnico competente, sobre el cumpli-
miento de las condiciones recogidas en la autorizacién ambiental integrada y copia de los
resultados de los controles periddicos de emision de contaminantes al medio ambiente
realizados durante el afio anterior. Estas prescripciones se suman a las establecidas en
los apartados anteriores.

En particular, deberd aportarse:

— La informacion para el registro PRTR-Espafia. En este caso, el plazo de remision se
amplia, en general, al primer trimestre.

— Copia de los registros de la gestion de residuos peligrosos y no peligrosos.

— Los resultados de los controles externos de las emisiones a la atmasfera.
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j) Medidas a aplicar en situaciones anormales de explotacion
que puedan afectar al medio ambiente

Fugas, fallos de funcionamiento:

1. En caso de incumplimiento de los requisitos establecidos en la AAI, el titular de la instala-
cién industrial debera:

a) Comunicarlo a la DGMA en el menor tiempo posible, mediante correo electrénico o fax,
sin perjuicio de la correspondiente comunicacidn por via ordinaria.

b) Adoptar las medidas necesarias para volver a la situacion de cumplimiento en el plazo
mas breve posible y para evitar la repeticion del incidente.

2. En particular, en caso de desaparicion, pérdida o escape de residuos, el titular de la insta-
lacién industrial deberd, ademas, adoptar las medidas necesarias para la recuperacion y
correcta gestion del residuo.

3. El titular de la instalacion industrial dispondra de un plan especifico de actuaciones y
medidas para situaciones de emergencias por funcionamiento con posibles repercusiones
en la calidad del medio ambiente.

Paradas temporales y cierre:

4. En el caso de paralizacién definitiva de la actividad o de paralizacion temporal por
plazo superior a dos afios, el titular de la AAI debera entregar todos los residuos
existentes en la instalacidon industrial a un gestor autorizado conforme a la Ley
22/2011, de 28 de julio; y dejar la instalacién industrial en condiciones adecuadas de
higiene medio ambiental.

k) Prescripciones finales

1. La AAU objeto de la presente resolucidn tendra una vigencia indefinida, sin perjuicio de lo
establecido en los articulos 17 de la Ley 16/2015, de 23 de abril, de proteccion ambiental
de la Comunidad Auténoma de Extremadura.

2. Se dispondra de una copia de la presente resolucién en el mismo centro a disposicion de
los agentes de la autoridad que lo requieran.

3. El incumplimiento de las condiciones de la resolucion constituye una infraccion que ird de
leve a grave, segun la Ley 16/2015, de 23 de abril, sancionable con multas hasta de
200.000 euros.

4. Contra esta resolucion, que no pone fin a la via administrativa, el interesado podra inter-
poner recurso de alzada de conformidad con lo establecido en los articulos 112, 115, 121
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y 122 de la Ley 39/2015, de 1 de octubre, del Procedimiento Administrativo Comun de las
Administraciones Publicas, ante la Consejera de Medio Ambiente y Rural, Politicas Agrarias
y Territorio, en el plazo de un mes a contar desde el dia siguiente al de la notificacion de
la presente resolucion.

presente resolucion sera firme a todos los efectos legales.

5. Transcurrido el plazo de interposicion del recurso sin que éste se haya presentado, la
Mérida, 1 de julio de 2019.

El Director General de Medio Ambiente,

PEDRO MUNOZ BARCO
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ANEXO I
RESUMEN DEL PROYECTO
Los datos generales del proyecto son:
Actividad:

Instalaciones para la fabricacion de concentrado y puré de tomate, concentrado de fruta, y
extraccion de licopeno y produccion de aceite enriquecido con licopeno.

El concentrado de tomate cold break tiene la siguientes etapas en su proceso productivo:
recepcion; descarga; lavado y seleccion; triturado, inactivacion enzimatica y refinado del
tomate; concentrado; confeccionamiento en aséptico.

El concentrado y puré de frutas tiene las siguientes etapas en su proceso productivo: recep-
cion y almacenamiento; primera seleccion; primer lavado; segundo lavado; tercer lavado;
segunda seleccidn; deshuesado; trituracion; inactivacion enzimatica; tamizado de la pasta,
estabilizacion térmica; homogeneizacidon de la pasta; desaireacidon de la pasta; pasteuriza-
cion de la pasta; almacenamiento y envasado.

La extraccion de licopeno y produccidn de aceites enriquecido con licopenso tiene las siguien-
tes etapas en su proceso productivo: recepcidon y almacenamiento del aceite; premezcla y
homogeneizacion, separacion de fases; obtencion del licopeno, envasado del aceite.

El concentrado de tomate de alta viscosidad Hot Break tiene las siguientes etapas en su
proceso productivo: recepcion y descarga; lavado y seleccion; triturado, inactivacion enzima-
tica y refinado del tomate; preconcentrado; esterilizacion y enfriado aséptico mediante siste-
ma flash cooler; llenado aséptico.

La elaboracion de pulpa de tomate tiene las siguientes etapas en su proceso productivo:
recepcion y descarga, lavado y seleccidn, elaboracion de pulpa; confeccionamiento en
aséptico.

Ubicacion:

Las inversiones se realizaran una finca ristica de 69.200 m2, donde se localizan las actuales
instalaciones de la industria, sita en la margen derecha de la Ctra. De Yelbes, en la parcela
10 del poligono catastral 13 de la localidad de Medellin (Badajoz), y dos parcelas colindantes
adquiridas posteriormente por la sociedad, una de ellas fruto de la segregacion de la parcela
catastral (parcela 12 y 13).

Las coordenadas UTM del emplazamiento exacto de la planta son: ED 50 (huso 30) X:
239.000 Y: 4.320.000.
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Categorias normativas:

Categorias 1.1.b y 9.1.b.ii y categorias 3.4.b y 2.2.b de los anejos 1 del Real Decreto Legis-
lativo 1/2016, de 16 de diciembre, por el que se aprueba el texto refundido de la Ley de
prevencion y control integrados de la contaminacion, y de la Ley 16/2015, de 23 de abril, de
proteccion ambiental de la Comunidad Auténoma de Extremadura, relativas a “Instalaciones
de combustidn con una potencia térmica nominal total igual o superior a 50 MW: instalacio-
nes de cogeneracion, calderas, generadores de vapor o cualquier otro equipamiento o insta-
lacion de combustion existente en una industria, sea esta o no su actividad principal e Insta-
laciones para tratamiento y transformacion, diferente del mero envasado, de las siguientes
materias primas, tratadas o no previamente, destinadas a la fabricacién de productos
alimenticios o piensos a partir de materia prima vegetal de una capacidad de producciéon de
productos acabados superior a 300 toneladas por dia o 600 toneladas por dia en caso de que
la instalacion funcione durante un periodo no superior a 90 dias consecutivos en un afio cual-
quiera”, respectivamente.

Infraestructura y principales equipos que incorpora la presente modificacion sustancial:
Las principales inversiones que se quieren realizar son:

— Ampliacién de la nave de seleccion de tomate (392,60 m2), ampliacion de los vestuarios
masculinos de personal (121,00 m2), ampliacion de caseta de control de bascula (22,75
m2), ampliacion de la sala de calderas (300,76 m2), nueva caseta de cuadros eléctricos
junto a la balsa de torres de refrigeracion (10,12 m2), asi como modificaciones en el inte-
rior de las salas de envasado.

— Instalacion de un nuevo modulo para control de calidad.

— Ampliacion de la zona de descarga de tomate, consistente en: traslado de la linea de
descarga existente y montaje de una nueva linea de descarga completa, incluido nuevos
canales de transporte de tomate.

— Tres nuevas lineas de seleccion de tomate, a ubicar en la nueva ampliacion de la sala.

— Evaporador continlio con acabador fraccionado, funcionando al vacio en 3 efectos - 4
estadios de concentracién, con una capacidad de concentracion de 2.200 t/dia de
tomate fresco.

— Un equipo Flash-Cooler que permitira la mejora de la calidad de los elaborados hot-break
frente a los actuales equipos de esterilizacion “tubo en tubo”, que se emplearan para la
elaboracion de productos cold-break.

— Instalacion de 2 nuevos grupos de llenado aséptico para envasado de productos liquidos,
semidenso, concentrado, incluso con valor de pH alto, usando bolsas asépticas de 200 y
1.000 litros.
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— Ampliacion de la linea de tomate extrusionado.

— Ampliacién de la red de suministro de agua al proceso a los nuevos puntos de consumo,
asi como una nueva linea de agua filtrada y clorada para la limpieza de los equipos.

— Ampliacion de la ERM de gas e instalacion receptora al nuevo generador de vapor a insta-
lar.

— Ampliacion de la red de distribucién de aire comprimido a los nuevos puntos de consumo.
— Ampliacion de la instalacion de refrigeracion mediante nuevas torres y bombas.

— Ampliacion de la instalacion de vapor con la incorporacion de un nuevo generador de
vapor de 50.000 kg/h de vapor, asi como de la ampliacion de las redes de distribucion de
éste hasta los nuevos puntos de consumo.

— Ampliacién de las instalaciones de media tensién mediante la sustitucién de un transfor-
mador de potencia de 2.500 kVA por otro de 4.000 kVA, asi como el enterramiento de una
parte de la linea aérea existente desde la subestacidn principal hasta el apoyo de angulo
antes de la llegada a la subestacion de la planta depuradora.

— Ampliacién de la instalacion de suministro eléctrico en baja tensién que permita el sumi-
nistro a los nuevos receptores instalados.

Las inversiones planteadas permitiran a la industria elaborar 3300 t/dia mas de tomate fres-
co, pasando de 5700 t/dia que procesa actualmente a 8000 t/dia.

La capacidad de produccion antes y después de la modificacion sustancial planteada es la

siguiente:

Capacidad de produccion Actual Futura
anual (t/afo) (t/afios)

Concentrado de tomate 45.000 67.000

Pulpa de tomate 8.400 15.000

Concentrado y puré de 16.000 16.000

fruta
Aceite enriquecido con 5.500 5.500
licopeno
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Capacidad de produccion Actual Futura
anual (t/dia) (t/dia)

Concentrado de tomate 900 1.340

Pulpa de tomate 168 300

Concentrado y puré de 177,77 177,77
fruta

Aceite enriquecido con 25 25

licopeno

Infraestructura existentes:

— Nave de produccion dividida en 3 modulos. Uno de 1644,6 m2. En ella se ubica la sala
de seleccion de tomate, sala de envasado aséptico, sala de potencia y sala de maqui-
nas de instalacidn frigorifica, sobre la que se encuentra una entreplanta destinada a
sala de control. Otro, con una superficie construida de 684,66 m2, destinados a alma-
cén de embalajes. Y otro, con una superficie construida por planta de 274,17 m2, lo
que hace un total de 548,34 m2. Consta de planta baja y entreplanta. Los aseos-
vestuario del personal y las dependencias del laboratorio de la industria, se ubican a

nivel de planta baja; y el comedor del personal y un almacén para uso del laboratorio,
a nivel de entreplanta.

— Nave sala de calderas de 558,40 m2.

— Nave taller de 558 m2 en planta baja, y 94,86 m2 en entreplanta, lo que hace un total de
652,86 m2. Consta de planta baja destinada a almacén de productos quimicos, taller, sala

de baja tensidn y sala de compresores; y una entreplanta ubicada sobre estas dos Ultimas
salas.

— Edificio mixto de oficinas y vivienda del encargado de 299,30 m2 y 122 mz2, respectiva-
mente. Consta de oficinas y una vivienda para el encargado.

— Caseta de control de bascula de 15,75 mz2.
— Nave de planta potabilizadota de 156,78 m2.

— Nave de control de la EDAR de 47,84 m2,
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— Cobertizo de 637,80 m2. Construido adosado a la nave de produccién, como conti-
nuacién de los médulos a y b (sala de envasado aséptico y almacén de embalajes,
respectivamente).

— Nave de camaras frigorificas de 1.065,55 m2. Consta en su distribucion de tres camaras
para conservacion de fruta, patio de operaciones y sala de maquinas de la instalacidn
frigorifica.

— Caseta de control de acceso de 62,50 m2,
— Nave de planta de vaporizacion de gas natural de 122,50 m2.

— Ampliacion de nave de produccién de 1.754,91 m2. Adosada al mddulo b de la nave de
producciéon (almacén de embalajes), y como continuacion de la nave de camaras. Consta
en su distribucién de sala de descarga de tomate, cocina, bodega de aceite, salas de
envasado de aceite, sala de elaboracion de tarrinas, patio de operaciones, y almacenes de
embalaje y productos terminados.

— Sala de calderas para el licopeno de 50 m2.

— Nave de procesado de fruta de 249,64 m?2).

— Cobertizo de carretillas elevadoras de 77,85 m2,

— Lineas eléctricas.

— Instalacion de refrigeracion.

— ETAP.

— EDARI.

— Generadores de vapor.

— Instalacion de GNL.

— ERM de gas natural.

Equipos existentes:

Elaboracion de concentrado de tomate.

— Estacién para control de calidad del tomate a la recepcién en fabrica.
— 2 basculas puente de 16x3 m de dimension, con capacidad para 60 t de carga.

— 2 Lineas de descarga de tomate con sistema quitapiedras equipado con: muelle metalico;
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4 pivotantes para descarga de contenedores; 4 carros motorizados para el transporte del
tomate desde el contenedor hasta el canal de descarga; 2 balsas para la recogida de
aguas y arena procedentes de la descarga de los contenedores; canal de descarga de
acero inoxidable para la recepcion y transporte del tomate; canal decantador doble para la
decantacion de piedras; 4 canales subterrdaneos para el transporte del tomate hasta los
elevadores de rodillos; 3 elevadores de rodillos; y balsa pulmon para almacén y transporte
del tomate hasta las lineas de seleccion.

— 6 lineas de seleccion de tomate fresco, equipadas con: equipo de duchas; pasarelas de
trabajo con escalerillas de acceso; bandejas de conduccion aérea de desagiie; y tolva de
descarga y alimentacién de bombas.

— Un grupo de triturado, inactivacion enzimatica y refinado compuesto por:

e Grupo HOT-BREAK para la desactivacion enzimatica mediante la elevacion de la tempe-
ratura desde 25.°C a 110.°C, con capacidad de elaboracion de 70 t/h, compuestos por:
2 bombas volumétricas tipo mono; 2 trituradoras y una seccion de calentamiento.

e 2 equipos de refinamiento del zumo de tomate (turbo-extractores), con capacidad para
50 t/h de zumo, compuesto por: 2 centrifugas horizontales y grupo CIP para limpieza de
los equipos.

e Deposito de 5.000 litros para la recogida del zumo de tomate.
e Transportador sinfin, para la extraccion de las pieles y semillas de las turboextractoras.

— Un grupo hot-break completo, para la desactivacion enzimatica y produccién de zumo de
alta viscosidad, de tipo Intercambiador de haz de tubos de verticales con el recirculacion
de producto vy alto flujo y estacionamiento, realizado en acero inoxidable. Equipado con:

e 2 bombas con tolva de recepcion de nivel individual y suministro de tomate equipado
con inversor.

e 2 trituradores rotativos centrifugos en linea.
e Seccion de calentamiento formada por:

¢ Camara de descanso de producto con control de nivel automatico, paso de hombre,
control, pulverizador de lavado.

¢ Bomba centrifuga de circulacion dentro del intercambiador del producto y recircula-
cion del producto en la camara de parada.

¢ Intercambiador de calor de haz de tubos verticales provisto de grupo completo de
alimentacion de vapor, descarga de condensado y regulacion automatica de la tempe-
ratura del producto.

¢ Bomba volumétrica tipo mono con variador de velocidad por inversor para extraer
producto.
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¢ Bastidor de soporte para camara de parada, compuesto de escalera y pasamanos.

¢ Salida de vacio para ser conectado a un evaporador existente eliminacion completa de
valvula automatica para el aire.

¢ Cuadro de control electro-neumatico.

— Tanque y bomba centrifuga para recoger el jugo de los trituradores y la alimentacion de la
preconcentrador, realizado en acero inoxidable, y equipado con:

e Motor eléctrico.
¢ Paso de hombre.
e Observatorios de inspeccion y acceso.

— Preconcentrador continuo de vacio, de pelicula descendente y 7 etapas de evaporacion,
hasta un maximo de 9°Brix, realizado con acero inoxidable para todas las partes en
contacto con el producto y condensado, y acero al carbono galvanizado para la estructura
de soporte. Equipado con:

¢ Precalentador de bobina para precalentar el producto entrante en 7 etapas de evapora-
cion.

e Termocompresor para extraer el vapor generado en el proceso y comprimirlo utilizando
vapor para su uso en el precalentamiento.

e 2 intercambiadores de calor, de concha y tubo vertical pelicula descendente, respectiva-
mente divididos en 3 y 4 partes con el fin de realizar 7 intercambiadores en paralelo.

e Tanque de alimentacidn con tapa y lavado de esfera.
e Bomba centrifuga para suministro de productos con inversor.

e 7 bombas centrifugas para la transferencia del jugo a la siguiente etapa (la séptima es
para la extraccion de producto).

e 2 camaras de evaporacion, equipadas con paso de hombre, escotilla de inspeccion,
sobre la que plantean los dos intercambiadores.

e 1 ventilador centrifugo para la recompresion de vapor que se genera en las etapas de
evaporacion y enviando a los intercambiadores de varias etapas.

e 1 Grupo para el suministro de vapor y la recuperacion y extraccion del condensado.
e Valvula neumatica para el ajuste general del vapor en entrada (fondo de comercio neto).

e Humidificador de vapor vuelve a comprimir.
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e Deposito de recuperacion de condensado primario, junto una bomba centrifuga para la
extraccion de condensado.

— 2 lineas de concentrado de 1.500 t/dia compuestas por:

e Electrobomba centrifuga para la impulsion del zumo desde el depdsito de recogida de
zumo al depdsito general de servicio del evaporador.

e Deposito general de alimentacidn de evaporador de 15.000 litros.
e Evaporador continlo triple efecto y cuatro estaciones, con capacidad para 1.500 t/dia.
2 lineas de esterilizacion y enfriamiento aséptico compuestas por:

e Grupo de alimentacion equipado con: depodsito de recoleccion del concentrado y recicla-
je; bomba volumétrica; bomba de alta-presion; y dos filtros.

e Grupo de sobrecalentamiento de agua equipado con: depdsito pulmén; bomba centrifu-
ga para la circulacion del agua sobrecalentada; e intercambiador de calor de tubos hori-
zontales.

e Esterilizador de tipo tubos concéntricos.

e Enfriador formado por: intercambiador horizontal de calor tipo tubos concéntricos; y 3
intercambiadores de calor de superficie rascada.

e Grupo de recirculacion de concentrado.
¢ Cuadro general de control.
e Grupo CIP.

Grupo de esterilizacidn aséptica con tecnologia de enfriamiento “Flash cooler”, para la
esterilizacion y enfriamiento de producto liquido, semidenso y concentrados, realizado en
acero inoxidable. Esta equipado con:

e Un tanque cilindrico, con bocas de carga, ventanillas de inspeccion, esferas de lavado,
tubo respiradero, transmisor de nivel de membrana y escala de acceso.

e Una bomba volumétrica de Iobulos para extraer el producto del tanque y enviarlo a la
seccion de esterilizacion.

e Un esterilizador de inyeccidon de vapor para aumentar la temperatura del producto hasta
la temperatura de esterilizacion establecida.

e Un grupo vapor para la regulacion de la presion del vapor alimenticio que se inyecta en
el producto.
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e Un grupo ON-OFF para el retorno del producto que no ha alcanzado la temperatura de
esterilizacién al tanque inicial.

e Una parada térmica aséptica cilindrica, aislada con lana de roca y completa con barreras
de vapor y de un grupo para la regulacion del producto a la salida de la parada térmica.

e Una camara de expansion bajo vacio (flash-cooler).

e Una bomba volumétrica aséptica de lobulos para la extraccion del producto de la cdmara
flash y su envio al llenado.

e Un grupo del vacio para aspirar los vapores de la camara de flash y mantener el vacio en
la misma.

e Un grupo vapor para la regulacion de la presion del vapor que debe ser enviado a:
¢ El tanque de parada térmica y mantenerlo en presion.
¢ El eyector para crear el vacio en la camara flash.
¢ Las barreras de vapor que garantizan la asepsia de la instalacion.

e Un marco de sostén de la cdmara flash en acero pintado.

e Un grupo stand-by para hacer independiente el Flash Cooler respecto al eventual tanque
aséptico y a la llenadora.

e Serie de valvulas de mando neumatico con barreras de vapor y de especial construccion
aséptica, instaladas en los circuitos del producto y una serie de valvulas para fluidos
auxiliares.

e Serie de termoresistencias, termdmetros y mandémetros de cuadrante para la deteccién
de temperatura y presion en los diferentes puntos de la instalacion.

e Una serie de tuberias, curvas y racores para la conexion de todas las partes anterior-
mente descritas.

— 3 Llenadoras asépticas, de 2 cabezales para llenado con mantenimiento estéril con vapor,
para el envasado de productos liquidos, semidenso, concentrado, incluso con valor de pH
alto, usando bolsas asépticas de 200 y 1.000 litros, realizada en acero inoxidable. Equipa-
da con:

e Estructura de sostén para los cabezales de llenado, los grupos de valvulas, las tuberias,
los cuadros y las canalizaciones eléctricas y neumaticas.

¢ 2 Transportadores de rodillos motorizados para la alimentacion de los envases vacios.

2 plataformas giratorias de accionamiento eléctrico, mediante inversor con rueda de
posicionamiento para la rotacion de los palots.
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o 2 cabezales de llenado completamente realizados en acero inoxidable, mantenidos en
condiciones estériles con vapor y con control automatico de la temperatura.

e Un grupo de filtracion y reduccion vapor para la alimentacion de las barreras de vapor y
para la esterilizacion del circuito producto y tapon.

Elaboracion de puré y concentrado de fruta.

Linea completa para elaboracion de 15 t/h de fruta fresca para produccion de puré o concen-
trado en aséptico, que se compone de los siguientes elementos:

— Linea de preparacidon de puré compuesta por: balsa de recepcion de fruta, canal de
alimentacion, lavadora con transportador de descartes, desviadora a deshuesadora o
pasadora, pasteurizador (desactivador enzimatico), grupo preparacion de acido ascorbico,
corrector de PH y grupo extractor.

— Un equipo extractor de pulpa para 15 t/h equipado con maquina cortadora.
— Evaporador contintio de 3 efectos y circulacidn forzada de 360 t/dia.

— Un grupo completo de aséptico para la desaireacion, la esterilizacion y el envasado
aséptico.

— Grupo de desaireacion y recuperacion aromatico.

— Una Llenadora aséptica de dos cabezales para llenado con mantenimiento estéril con
vapor, para el envasado de productos liquidos, semidenso, concentrado, incluso con
valor de pH alto, usando bolsas asépticas, realizada en acero inoxidable y 316. equi-
pada con:

e Estructura de sostén para los cabezales de llenado, los grupos de valvulas, las tuberias,
los cuadros y las canalizaciones eléctricas y neumaticas.

e 2 Transportadores de rodillos motorizados para la alimentacién de los envases vacios.

2 plataformas giratorias de accionamiento eléctrico, mediante inversor con rueda de
posicionamiento para la rotacion de los palots.

o 2 cabezales de llenado completamente realizados en acero inoxidable, mantenidos en
condiciones estériles con vapor y con control automatico de la temperatura.

e Un grupo de filtracion y reduccion vapor para la alimentacion de las barreras de vapor y
para la esterilizacion del circuito producto y tapon.

e Sistema de mando y supervision.
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Maquinaria y equipos para la extraccion de licopeno.

— Linea de carga y descarga de aceite realizada con tuberia de acero inoxidable AISI304
soldado en atmdsfera inerte de diametro 80 mm para conexion de bombeo con todos los
da con:

depositos y valvulas de mariposa de acero inoxidable con racor alimentario NW80, equipa-

e Filtro alimentario en acero inoxidable.

¢ 2 bombas centrifugas en acero inoxidable con caudal de 25.000 I/h a 8 m.c.d.a.

— Linea trasvase de aceite a premezcla realizada con tuberia de acero inoxidable en atmds-
fera inerte de didmetro 100mm vy valvulas de mariposa de acero inoxidable con racor
alimentario, equipada con:

e Bomba centrifuga en acero inoxidable con caudal de 60.000 I/h a 6 m.c.d.a de 4 KW.
e Intercambiador de placas para calentamiento de 10.°C a 40.°C.

— Linea de carga de concentrado a premezcla realizada con tuberia de acero inoxidable
soldado en atmdsfera inerte de diametro 80 mm para conexion de bombeo con todos los

depdsitos y valvulas de mariposa de acero inoxidable con racor alimentario, equipada con:
seguridad.

¢ Tolva de acero inoxidable de 1.000 kg de capacidad, con patas de apoyo y sondas de

¢ Bomba mono con variador de frecuencia para caudal de 12.000 I/h, de 4 KW.

— Sistema de premezcla y alimentacion a homogeneizacion, compuesto por:

e Depdsito para premezcla de 7.500 | de capacidad en acero inoxidable con fondo cénico y
patas de apoyo, tubuladuras de distintos diametros y boca de registro.

e Tuberia de acero inoxidable soldado en atmdsfera inerte de diametro 80 mm para
con racor alimentario.

conexion de bombeo con todos los depdsitos y valvulas de mariposa de acero inoxidable

e Bomba centrifuga en acero inoxidable para caudal de 25.000 I/h a 4 m.c.d.a., de 4 KW.
e Plataforma en acero inoxidable para alojamiento de equipos.

— Sistema de homogeneizacién compuesto por:

e 2 depdsitos de homogeneizacion fabricados en acero inoxidable AISI304 de 7.500 | de
capacidad con fondo coénico y patas de apoyo y boca de registro.

e 2 intercambiadores tubulares con vapor para calentamiento de mezcla capaz de calentar
10.000 I/h de mezcla de 35% a 85 °C.
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e Tuberia de acero inoxidable soldado en atmdsfera inerte de didmetro 100 mm para
con racor alimentario.

conexion de bombeo con todos los depdsitos y valvulas de mariposa de acero inoxidable
5,5 kW.

» 2 bombas centrifugas en acero inoxidable para caudal de 80.000 I/h a 6 m.c.d.a, de

— Linea de trasiego a decénter realizada con tuberia de acero inoxidable soldado en atmos-

fera inerte de didmetro 65 mm para conexidén de bombeo con todos los depdsitos y valvu-
las de mariposa de acero inoxidable con racor alimentario, equipada con:

e Bomba mono con variador de frecuencia para caudal de 10.000 I/h de 4 KW, con tolva
en acero inoxidable para recepcion.

e Decanter con potencia de 35 KW para caudal de 5.000 I/h.
recepcion.

e Bomba mono para 4.000 I/h con vaciador de frecuencia, de 2,2 KW, con tolva para

soldado en atmdsfera inerte de diametro 40 mm para conexion de bombeo con todos los
da con:

— Linea de llenado de depodsitos decantadores realizada con tuberia de acero inoxidable
depdsitos y valvulas de mariposa de acero inoxidable con racor alimentario NW40, equipa-

e 2 bombas centrifugas en acero inoxidable para caudal de 4.000 I/h a 6 m.c.d.a.

e 2 tolvas en acero inoxidable para aspiracion de bomba.

e Centrifuga vertical para caudal de 4.000 I/h con potencia de 18 kW.

e Intercambiador de placas para enfriamiento con agua de torre de refrigeracion para
enfriar 4.000 I/h de aceite de 75.9 a 25.°C.

de seguridad.

e Bomba mono para 2.000 I/h con vaciador de frecuencia y tolva para recogida con sondas

— 4 depdsitos para decantacién en acero inoxidable, de 25.000 | de capacidad con fondo
cdnico y colector de decantacion de diametro 300, con mirilla reforzada, cinco tubuladuras
de distintas secciones y valvula de venteo, incluso patas de apoyo en acero inoxidable.

— Linea de centrifugacion del licopeno, decantado y Recirculacion realizada con tuberia de
acero inoxidable soldado en atmdsfera inerte de didmetro 40 mm para conexion de
bombeo con todos los depodsitos y valvulas de mariposa de acero inoxidable con racor

alimentario, equipada con:

¢ 2 bombas centrifuga en acero inoxidable para caudal de 1.500 I/h a 6 m.c.d.a.

e Centrifuga vertical para caudal de 1.500 I/h modelo CLARA 80 con potencia de 11 kW.
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e Tolva en acero inoxidable para aspiracion de bomba.

— 4 depositos de almacenamiento en acero inoxidable, de 31.800 | de capacidad con fondo
da con:

inclinado, boca de registro superior, toma con llave de vaciado de diametro 80, cuatro
tubuladuras de distintos secciones y valvula de venteo.

— Linea de envasado de aceite en botellas de vidrio con capacidad para 2.000 bot/h equipa-

e Grupo triblock 9-9-1 formado por: sopladora de 9 canulas; llenadora de 9 valvulas de
llenado; y taponadora Pilfer de un cabezal.

e Monobloc distribuidor de capsulas de PVC con tunel térmico incorporado.

e Etiquetadora lineal autoadhesiva para colocacion de etiqueta y contraetiqueta.
descarga.

e Conjunto de transportadores de botellas y mesa de acumulacion de botellas para carga y
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ANEXO II

PLANO COMPLEJIO INDUSTRIAL
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ANEXO III

INFORME DE IMPACTO AMBIENTAL

RESOLUCION DE 29 DE ABRIL DE 2019, DE LA DIRECCION GENERAL DE MEDIO
AMBIENTE, POR LA QUE SE FORMULA INFORME DE IMPACTO AMBIENTAL DEL
PROYECTO DE “MODIFICACION DE FABRICA DE CONCENTRADO DE TOMATE,
OBTENCION DE PURE Y CONCENTRADO DE FRUTA, EXTRACCION DE
LICOPENO Y PRODUCCION DE ACEITE ENRIQUECIDO CON LICOPENO”, CUYO
PROMOTOR ES TOMATES DEL GUADIANA, SOC. COOP., EN EL TERMINO
MUNICIPAL DE MEDELLIN. 1A16/01430.

La Ley 16/2015, de 23 de abril, de proteccién ambiental de la Comunidad Auténoma de
Extremadura, en su articulo 73 prevé los proyectos que deben ser sometidos a evaluacién de
impacto ambiental simplificada por el 6rgano ambiental a los efectos de determinar si el mismo no
tiene efectos significativos sobre el medio ambiente, o bien, que es preciso su sometimiento al
procedimiento de evaluacion de impacto ambiental ordinaria, regulado en la Subseccién 1* de la
Seccion 2* del Capitulo VII, del Titulo |, de la Ley, por tener efectos significativos sobre el medio
ambiente.

El proyecto, “Modificacion de fabrica de concentrado de tomate, obtencién de puré y
concentrado de fruta, extraccion de licopeno y produccién de aceite enriquecido con licopeno”, en
el término municipal de Medellin,, se encuentra incluido en el supuesto contemplado en el articulo
73.c) de la Ley 16/2015, de 23 de abril, de proteccidon ambiental de la Comunidad Auténoma de
Extremadura.

Los principales elementos del andlisis ambiental del proyecto son los siguientes:

I. Objeto, descripcién y localizacion del proyecto
El proyecto consiste en la ampliacion de una industria dedicada a la elaboracién de
concentrado de tomate, obtencién de puré y concentrado de fruta, extraccion de licopeno y

produccidn de aceite enriquecido con licopeno.
La ampliacién consiste en las siguientes actuaciones:

— Mejora del sistema de recepcién de tomate mediante la instalaciéon de dos nuevas descargas de
tomate con tecnologia mas avanzada, utilizando menores caudales de agua para la descarga y el
transporte de tomate y sistema automatico de eliminacién de piedras.

— Mejora de la calidad del concentrado de tomate mediante la instalacién de un preconcentrador
que permite realizar una primera concentracion de producto reduciendo los tiempos y
realizando una evaporacion menos brusca, mejorandose significativamente la calidad del
concentrado y reduciéndose significativamente las necesidades de vapor en este proceso.

— Ahorro energético mediante la instalacién de un nuevo equipo de inactivacion enzimética que
permitird, ademdas de aumentar la capacidad de produccién, utilizar el vapor en baja presion (1,5
bar) procedente de otros equipos.

La actividad se lleva a cabo en las parcelas 10, 12 y 226 del poligono 13 del término municipal
de Medellin.

Las edificaciones existentes y la superficie ocupada por cada una de ellas son las siguientes:

Nave de produccién: 2603,43 m2,
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— Nave sala de calderas: 558,00 m2.
—  Nave taller; 558,00 m2.
— Edificio de oficinas y vivienda: 421,30 m2.
— Caseta control de bascula: 15,75 m2,
— Nave de planta potabilizadora: 156,78 m2,
— Nave de control EDAR: 47,87 m2,
— EDAR. Caseta BT y caseta pozo elevacién: 37,48 m2,
— Cobertizo: 637,80 m2,
— Nave de camaras frigorificas: 1.065,55 mz,
— Caseta de control de acceso: 62,50 m2.
— Cobertizo planta de vaporizacién de gas natural: 122,50 m2,
— Nave de licopeno: 1.754,91 m2,
—  Sala caldera de licopeno: 50,00 m2,
— Nave de procesado de fruta: 249,64 m2
— Cobertizo carretillas: 77,85 m2.
Las edificaciones proyectadas y la superficie ocupada por cada una de ellas son las siguientes:
—  Ampliacion sala de produccién; 392,60 m2.,
— Ampliacién sala de calderas: 300,76 m2,
— Nave vestuarios personal: 121,00 m2.
—  Ampliacion caseta control de bascula: 22,75 m2.
— Sala de cuadros T. de Refrigeracién: 10,12 m2,

Con la modificacion prevista, la industria no producira nuevos productos. En la actualidad y
en el futuro, la industria elabora los siguientes productos:

e Concentrado de tomate Cold Break.

o Concentrado de tomate de alta viscosidad tipo Hot Break.
e Concentrado y puré de fruta.

e Pulpa de tomate.

e Licopeno y aceites enriquecidos,

Las capacidades de produccion actuales y tras la ampliacion proyectada son las siguientes:
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Produccién actual Produccién tras la ampliacion

Producto Diaria (Tm/dia) | Anual (Tm/afio) | Diaria (Tm/dia) | Anual (Tm/afio)
C
SRR o 900,00 45.000,00 1.340,00 67.000,00
tomate
Pulpa de tomate 168,00 8.400,00 300,00 15.000,00
Concentrado y
; 177,77 16.000,00 177,77 16.000,00
puré de frutas
Aceite
enriquecido con 25,00 5.500,00 25,00 5.500,00
licopeno
Total 1.270,77 74.900,00 1.842,77 103.500,00

Se introduce una nueva caldera de produccion de vapor de 32,74 MW de potencia térmica.

El promotor del presente prO);ecto es Tomates del Guadiana, Soc. Coop.

2. Tramitacion y Consultas

Con fecha 4 de noviembre de 2016, se recibe en la Direccién de Programas de Impacto
Ambiental el documento ambiental del proyecto con objeto de determinar la necesidad de
sometimiento del mismo al procedimiento de evaluacion de impacto ambiental. El documento
ambiental recibido inicialmente no aportaba la informacién suficiente para la correcta evaluacion

ambiental del proyecto, por lo que se hicieron subsanaciones al mismo, completindose el documento
mediante subsanacion recibida con fecha 13 de febrero de 2017.

Con fecha 9 de marzo de 2017, la Direccién General de Medio Ambiente realiza consultas a
las Administraciones Publicas afectadas y a las personas interesadas que se relacionan en la tabla

adjunta. Se han sefialado con una “X” aquellos que han emitido informe en relacion con la
documentacién ambiental.

Relacion de consultados Respuestas recibidas

Direccion General de Urbanismo y Ordenacién del

Territorio

Direccion General de Bibliotecas, Museos y

Patrimonio Cultural X
Confederacién Hidrogréfica del Guadiana X
Ayuntamiento de Medellin B

Servicio de Conservacién de la Naturaleza y Areas N

Protegidas
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ADENEX =

Sociedad Espafiola de Ornitologia

Ecologistas en Accion

Agente del Medio Natural

El resultado de las contestaciones de las distintas administraciones pblicas, se resume a

continuacion:
¢ El Servicio de Conservacién de la Naturaleza y Areas Protegidas informa que:

— La actuacion indicada no necesita informe de afeccién de este érgano al estar fuera de los
limites de dreas protegidas, no afectar a hdbitat naturales amenazados, ni especies protegidas.

» La Direccién General de Bibliotecas, Museos y Patrimonio Cultural:

— EI proyecto no presenta incidencias sobre el Patrimonio Arqueolégico conocido. No
obstante, y como medida preventiva de cara a la proteccién del patrimonio arqueolégico no
detectado, se impone una medida correctora, contemplada en el art. 54 de la Ley 2/1999 de
Patrimonio Histérico y Cultural de Extremadura, que se incluye en el condicionado del
presente informe de impacto ambiental.

— Se emite informe favorable condicionado al cumplimiento de la totalidad de las medidas
correctoras sefaladas con anterioridad.

o El Agente del Medio Natural:

— No se aprecia la existencia de posibles efectos ambientales que puedan considerarse

relevantes.

— La actividad no afectarfa a ningln espacio de la Red Natura 2000, no se parecia afeccién a
especies catalogadas en el Decreto 37/2001, no afecta a Montes gestionados por la Direccién
General de Medio Ambiente y no afecta a vias pecuarias.

e Confederacién Hidrografica del Guadiana:

— Dentro del trdmite de modificacion de la Autorizacién Ambiental Integrada del complejo
industrial se emite informe sobre la admisibilidad del vertido de aguas residuales depuradas
procedentes de una fibrica de concentrado de tomates y obtencién de puré y concentrado
de fruta, al rio Guadiana a través de los desagiies A-XXVI-B-1, D-12-BIS y D-XXVII-18, en el
término municipal de Medellin, en el que se informa favorablemente la revision solicitada de la
Autorizacion Ambiental Integrada otorgada a la citada instalacion.

3. Andlisis segin los criterios del Anexo X

Una vez analizada la documentacion que obra en el expediente, y considerando las respuestas
recibidas a las consultas practicadas y las alegaciones presentadas, se realiza el siguiente analisis para
determinar la necesidad de sometimiento del proyecto al procedimiento de evaluacion de impacto
ambiental ordinaria previsto en la Subseccion |* de la Seccién 2° del Capitulo VI, del Titulo |, segiin
los criterios del anexo X, de la Ley 16/2015, de 23 de abril de proteccion ambiental de la Comunidad
Auténoma de Extremadura.



D D NUMERO 141 34594
Martes, 23 de julio de 2019

Caracteristicas del proyecto:

La superficie afectada por la ampliacion sera de aproximadamente 800 m?, situados sobre la
parcela 10 del poligono 13 del término municipal de Medellin, frente a los 9.000 m? que ocupa la
industria existente.

Con la ampliacion prevista, la industria mantendra los productos actuales (concentrado de
tomate, pulpa de tomate, concentrado y puré de frutas, y aceite enriquecido con licopeno),
aumentando la produccién de concentrado de tomate en 440 Tm/dia y la de pulpa de tomate en 132
Tm/dfa.

La industria se encuentra aislada de cualquier otra instalacién, por lo que la acumulacién con
otros proyectos no se considera un aspecto significativo del proyecto.

Ubicacidn del proyecto:

De la contestacién recibida desde el Servicio de Conservacién de la Naturaleza y Areas
Protegidas se desprende que la actuacion indicada se encuentra fuera de los limites de dreas
protegidas, no afecta a habitat naturales amenazados ni a especies protegidas.

Caracteristicas del potencial impacto:

El impacto sobre la flora y la fauna serd nulo por ubicarse la ampliacién que se proyecta
sobre una parcela ya industrializada. '

Los impactos que pueden considerarse mas significativos de la ampliacion que se proyecta
son el aumento de emisiones a la atmdsfera y el aumento de vertidos de aguas residuales,

El aumento de emisiones a atmdsfera es derivado de la incorporacién de una nueva caldera
de combustién de gas natural. El gas natural es un combustible limpio, que no genera en su

combustién una alta concentracién de contaminantes (CO y NO,) a la atmésfera.

El aumento de vertidos es derivado del aumento en la capacidad de produccion de
concentrado de tomate y de pulpa de tomate, La industria cuenta con estacién depuradora para el
tratamiento de las aguas residuales industriales y pluviales contaminadas. Se cuenta en el expediente
con informe sobre la admisibilidad del vertido de aguas residuales depuradas para la ampliacion que
se proyecta, emitido por la Confederacion Hidrografica del Guadiana.

4, Resolucion

Se trata de una actividad que no afecta negativamente a valores de flora, fauna y paisaje
presentes en el entorno inmediato, ni en la superficie en la que se ubica el proyecto. No incide de
forma negativa sobre el patrimonio arqueoldgico conocido, recursos naturales, hidrologia superficial
y subterrinea. No son previsibles, por ello, efectos significativos sobre el medio ambiente
en los términos establecidos en el presente informe.

Se considera que la actividad no causara impactos ambientales criticos y los
moderados o severos podrian recuperarse siempre que se cumplan las siguientes
medidas correctoras y protectoras:
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4.1 Medidas en fase pre-operativa

e Todas las maniobras de mantenimiento de la maquinaria deberin realizarse en instalaciones
adecuadas para ello (cambios de aceite, etc.), evitando los posibles vertidos accidentales al medio.

® Los aceites usados y residuos peligrosos que pueda generar la maquinaria de la obra, se
recogeran y almacenarin en recipientes adecuados para su evacuacion y tratamiento por gestor
autorizado. Se habilitardn contenedores para los residuos no peligrosos generados durante las
obras para su retirada por gestor autorizado. En todo caso se cumplira toda la normativa relativa
a residuos.

e Una vez terminadas las obras se procederd a la limpieza general de las dreas afectadas, retirando
las instalaciones temporales, restos de maquinas y escombros, que seran entregados a gestor de
residuos autorizado.

*  Dentro de los seis meses siguientes a las obras de ampliacién deberén estar ejecutadas las obras
de recuperacién de las zonas alteradas que no se hubieran realizado durante la fase de

construccion.

4.2 Medidas en fase operativa

e Laindustria va a dar lugar a la generacién de los siguientes efluentes:
— Aguas residuales sanitarias.
~  Aguas residuales industriales y pluviales contaminadas.

— Aguas pluviales no contaminadas.

* Las aguas residuales sanitarias serdn conducidas a depésito debidamente dimensionado y estanco.
La limpieza y gestién del vertido acumulado sera realizada cuantas veces sea necesario por gestor
de residuos autorizado.

* Las aguas residuales industriales y pluviales contaminadas, durante la campafia del tomate y la
fruta, seran conducidas a la estacion depuradora de aguas residuales industriales basada en un
tratamiento biologico de depuracion. Tras su depuracidn estas aguas seran vertidas a cauce
publico.

e H vertido deberd cumplir las condiciones establecidas por la Confederacién Hidrogréfica del
Guadiana en su autorizacién de vertido.

° las aguas residuales industriales generadas en la produccion del licopeno fuera de la campafia del
tomate y la fruta serdn conducidas a un depésito aéreo instalado para tal fin, donde se
almacenaran las aguas hasta su retirada periddica por gestor de residuos autorizado.

e Se dispondrd de una arqueta de control de vertido final, que permita la toma de muestras y
medicién de caudales.

e Se dotardn las instalaciones de almacenamiento de aceite de cubetos estancos debidamente
dimensionados que eviten su vertido en caso de rotura.

° Se deberd comunicar a esta Direccion General de Medio Ambiente qué tipe de gestion y qué
gestores autorizados se hardn cargo de los residuos generados por la actividad con el fin Gltimo
de su valorizacion o eliminacion. Estos deberan estar registrados conforme a lo establecido en la
Ley 22/2011, de 28 de julio, de residuos y suelos contaminados.

e Los residuos peligrosos generados y gestionados en las instalaciones deberdn envasarse,
etiquetarse y almacenarse conforme a lo establecido en los articulos 13, 14 y |5 del Real
Decreto 833/1988, de 20 de julio, por el que se aprueba el Reglamento para la ejecucién de la
Ley 20/1986, Bisica de Residuos Toxicos y Peligrosos. En particular, deberin almacenarse en
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dreas cubiertas y de solera impermeable, que conducird posibles derrames a arqueta de recogida

estanca; su disefio y construccion debera cumplir cuanta prescripcién técnica y condicion de

seguridad establezca la normativa vigente en la materia. )

e Los residuos producidos por la instalacién no podran almacenarse por un tiempo superior a seis
meses, en el caso de residuos peligrosos; un afio, en el caso de residuos no peligrosos con
destino a eliminacién; y dos afios, en el caso de residuos no peligrosos con destino a valorizacién,
seglin lo dispuesto en la Ley 22/201 1, de 28 de julio, de residuos y suelos contaminados.

e Se debera llevar un registro documental de los residuos peligrosos y no peligrosos producidos
por la instalacién industrial. Se dispondra de un archivo fisico o telemético donde se recoja por
orden cronoldgico la cantidad, naturaleza, origen y destino de los residuos producidos; cuando
proceda se inscribira también, el medio de transporte y la frecuencia de recogida. Se guardara la
informacion archivada durante, al menos, tres afios.

e Deberan habilitarse las correspondientes dreas de almacenamiento de los residuos en funcién de
su tipologia, clasificacion y compatibilidad.

e las instalaciones se disefiaran, equiparan, construiran y explotaran de modo que eviten emisiones
a la atmosfera que provoquen una contaminacién atmosférica significativa a nivel del suelo. En
particular, los gases de escape seran liberados de modo controlado y por medio de chimeneas
que irdn asociadas a cada uno de los focos de emision. La altura de las chimeneas, asi como los
orificios para la toma de muestra y plataformas de acceso se determinardn de acuerdo a la
Orden del 18 de octubre de 1976, sobre la Prevencién y Correccién de la Contaminacién
Industrial de la Atmésfera, '

o En esta instalacion industrial se han identificado como principales focos de emision los siguientes:
— Foco I|: Chimenea asociada a los gases de combustién de gas natural procedentes de la

caldera de 13,06 MW de potencia térmica. Este foco de emision se encuentra incluido en el
grupo B, cddigo 03 0l 03 02 segin la actualizacion del Catélogo de Actividades
Potencialmente Contaminadoras de la Atmdsfera (CAPCA) que se recoge en el Real Decreto
1042/2017,.de 22 de diciembre, sobre la limitacion de las emisiones a la atmodsfera de
determinados agentes contaminantes procedentes de las instalaciones de combustion
medianas y por el que se actualiza el anexo IV de la Ley 34/2007, de |5 de noviembre, de
calidad del aire y proteccién de la atmosfera.

— Foco 2: Chimenea asociada a los gases de combustién de gas natural procedentes de la

caldera de 13,06 MW de potencia térmica. Este foco de emisién se encuentra incluido en el
grupo B, cédigo 03 0l 03 02 segin la actualizacién del Catdlogo de Actividades
Potencialmente Contaminadoras de la Atmosfera (CAPCA) que se recoge en el Real Decreto
1042/2017, de 22 de diciembre, sobre la limitacién de las emisiones a la atmésfera de
determinados agentes contaminantes procedentes de las instalaciones de combustion
medianas y por el que se actualiza el anexo IV de la Ley 34/2007, de |15 de noviembre, de
calidad del aire y proteccién de la atmésfera.
Foco 3: Chimenea asociada a los gases de combustioh de gas natural procedentes de la
caldera de 20,89 MW de potencia térmica. Este foco de emisién se encuentra incluido en el
grupo B, codigo 03 01 03 01 del catdlogo de Actividades Potencialmente Contaminadoras de
la Atmosfera que se recoge en el Anexo dél Real Decreto 100/201 1, de 28 de enero, por el
que se actualiza el catilogo de actividades potencialmente contaminadoras de la atmosfera y
se establecen las disposiciones bdsicas para su aplicacion.
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— Foco 4: Chimenea asociada a los gases de combustion de gas natural procedentes de la

caldera de 0,152 MW de potencia térmica. Este foco de emisidon se encuentra sin grupo
asignado, codigo 03 01 03 05 segin la actualizacion del Catilogo de Actividades
Potencialmente Contaminadoras de la Atmosfera (CAPCA) que se recoge en el Real Decreto
1042/2017, de 22 de diciembre, sobre la limitacidn de las emisiones a la atmésfera de
determinados agentes contaminantes procedentes de las instalaciones de combustion
medianas y por el que se actualiza el anexo IV de la Ley 34/2007, de 15 de noviembre, de
calidad del aire y proteccién de la atmaosfera.
Foco 5: Chimenea asociada a los gases de combustién de gas natural procedentes de la
caldera de 1,139 MW de potencia térmica. Este foco de emision se encuentra incluido en el
grupo C, codigo 03 0l 03 03 segin la actualizacién del Catilogo de Actividades
Potencialmente Contaminadoras de la Atmosfera (CAPCA) que se recoge en el Real Decreto
1042/2017, de 22 de diciembre, sobre la limitacién de las emisiones a la atmdsfera de
determinados agentes contaminantes procedentes de las instalaciones de combustién
medianas y por el que se actualiza el anexo IV de la Ley 34/2007, de |5 de noviembre, de
calidad del aire y proteccion de la atmosfera.

— Foco 6: Chimenea asociada a los gases de combustion de gas natural procedentes de la
caldera de 14,97 MW de potencia térmica. Este foco de emisién se encuentra incluido en el
grupo B, cédigo 03 0l 03 02 segin la actualizacion del Catilogo de Actividades
Potencialmente Contaminadoras de la Atmaésfera (CAPCA) que se recoge en el Real Decreto
1042/2017, de 22 de diciembre, sobre la limitacion de las emisiones a la atmosfera de
determinados agentes contaminantes procedentes de las instalaciones de combustion
medianas y por el que se actualiza el anexo IV de la Ley 34/2007, de |5 de noviembre, de
calidad del aire y proteccion de la atmosfera.

— Foco 7: Chimenea asociada a los gases de combustién de gas natural procedentes de la
caldera de 32,74 MW de potencia térmica. Este foco de emision se encuentra incluido en el
grupo B, cédigo 03 01 03 01 del catilogo de Actividades Potencialmente Contaminadoras de
la Atmosfera que se recoge en el Anexo del Real Decreto 100/2011, de 28 de enero, por el
que se actualiza el catdlogo de actividades potencialmente contaminadoras de la atmdsfera y
se establecen las disposiciones basicas para su aplicacion.

La actividad en cuestién se encuentra incluida en el Grupo A del Catdlogo de Actividades

Potencialmente Contaminadoras de la Atmosfera que se recoge en el Anexo del Real Decreto

100/201 1, de 28 de enero, por el que se actualiza el catilogo de actividades potencialmente

contaminadoras de la atmoésfera y se establecen las disposiciones bésicas para su aplicacion. Por

tanto, tal y como establece el articulo 13 de la Ley 34/2007, de |5 de noviembre, de calidad del
aire y proteccién de la atmdsfera, deberd someterse a autorizacion administrativa de emisiones,
tramite que se incluira en la autorizacién ambiental integrada del complejo industrial.

Para establecimiento de los valores limite de emision y para el control y seguimiento de

emisiones se atenderd a lo establecido en la autorizacion ambiental integrada del complejo

industrial.

En cualquier caso, el incremento de la contaminacién de la atmésfera derivado del

funcionamiento de la planta no supondra que se sobrepasen los objetivos de calidad del aire

establecidos en el Real Decreto 102/2011, de 28 de enero, relativo a la mejora de la calidad del

aire.
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e Todas las mediciones de las emisiones a la atmosfera deberan recogerse en un registro, en el que
se harin constar de forma clara y concreta los resultados de las mediciones y analisis de
contaminantes, asf como una descripcion del sistema de medicion (norma y método analitico);
fechas y horas de limpieza; paradas por averias, asi como cualquier otra incidencia que hubiera
surgido en el funcionamiento de la instalacion. Esta documentacion estard a disposiciéon de
cualquier agente de la autoridad en la propia instalacién, debiendo ser conservada durante al
menos los cinco afos siguientes a la realizacion de la misma.

s Las prescripciones de calidad actstica aplicables a la instalacidn industrial son las establecidas en
el Real Decreto 1367/2007, de |9 de octubre, por el que se desarrolla la Ley 37/2003, de 17 de
noviembre, del Ruido, en lo referente a zonificacion acistica, objetivos de calidad y emisiones
aclsticas y en el Decreto 19/1997, de 4 de febrero, de Reglamentacion de Ruidos y Vibraciones.

e A efectos de la justificacion de los niveles de ruidos y vibraciones admisibles, la planta funcionara
tanto en horario diurne como en horario nocturno.

e No se permitira el funcionamiento de ninguna fuente sonora cuyo nivel de recepcién externo
sobrepase los valores establecidos en el Decreto 19/1997, de 4 de febrero, de Reglamentacién
de Ruidos y Vibraciones.

e La actividad desarrollada no superard los objetivos de calidad acUstica ni los niveles de ruido
establecidos como valores limite en el Real Decreto 1367/2007, de 19 de octubre, por el que se
desarrolla la Ley 37/2003, de 17 de noviembre, del Ruido, en lo referente a zonificacion acustica,

objetivos de calidad y emisiones acusticas.
4.3 Medidas para la proteccion del patrimonio histérico-arqueolégico

e Como medida preventiva de cara a la proteccién del patrimonio arqueolégico no detectado, se
impone la siguiente medida correctora, contemplada en el art. 54 de la Ley 2/1999 de Patrimonio
Histérico y Cultural de Extremadura: “Si durante la ejecucion de las obras se hallasen restos u
objetos con valor arqueoldgico, el promotor y/o la direccion facultativa de la misma paralizardn
inmediatamente los trabajos, tomaran las medidas adecuadas para la proteccién de los restos y
comunicaran su descubrimiento en el plazo de cuarenta y ocho horas a la Consejeria de
Cultura”.

4.4 Plan de restauracion

e Se desmantelardn y retirarin de la finca todos los elementos constituyentes de la planta, en un
periodo inferior a nueve meses desde la finalizacion de la actividad.

o lgualmente, se eliminard toda la superficie pavimentada que se recubrird con tierra vegetal
enriquecida con semillas de especies similares a las observadas en la zona. Se intentara recuperar
la aptitud agricola de la finca.

» Si una vez finalizada la actividad, se pretendiera el uso de las instalaciones para otra distinta,
deberan adecuarse las instalaciones y contar con todas las autorizaciones exigidas para el nuevo
aprovechamiento. .

e En todo caso, al finalizar las actividades se debera dejar el terreno en su estado original,
demoliendo adecuadamente las instalaciones, y retirando todos los escombros a vertedero
autorizado.
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4.5 Propuesta de reforestacion

e La propuesta de reforestacion consistird en la implantacion de una pantalla vegetal en el
perimetro de la instalacion, utilizando el caballén en las zonas donde se disponga, con funcién de
integracion paisajistica y ambiental.

s En la instalacién de la pantalla vegetal y reforestaciones se utilizardn especies autéctonas y
propias de la zona. Las especies se plantaran irregularmente para asemejarse a una plantacion
espontanea.

e Se realizardn plantaciones en las superficies vinculadas al proyecto donde no se prevea ocupacion
y pavimentacion del terreno por la instalacién proyectada (p. ej. parcela 12 del poligono 13).

e Se deberd asegurar el éxito de las plantaciones, para lo que se proporcionaran riegos durante las
épocas en las que sea necesario, se protegerdn de la accién del ganado, se repondrin pies
enfermos o secos, etc,

® Llas condiciones que debe poseer el planton en el momento de la plantacién son: disponer de, al
menos, una savia y una altura superior |5 cm; estar protegidos artificialmente con tubos de
mallas de plastico de 50 cm de altura y proceder de partes o individuos de las poblaciones de la
zona.

e Elplan de reforestacion finalizard cuando quede asegurado el éxito de la plantacién.

e las plantaciones se deberan mantener durante todo el periodo de explotacién de la instalacién.

4.6 Medidas complementarias

e Se desarrollara la actividad cumpliendo todas las condiciones de garantfa, seguridad y sanitarias
impuestas por las disposiciones vigentes.

e la zona de actuacién se ubica dentro de la zona regable de Orellana, adyacente a un canal
secundario. Deberan respetarse todas las infraestructuras de regadio, asi como sus zonas
expropiadas.

e Se minimizard la contaminacién luminica derivada de la instalacién al objeto de preservar al
méximo posible las condiciones naturales de las horas nocturnas del entorno de la misma, en
beneficio de la fauna, flora y el ecosistema en general. Para ello, durante el periodo nocturno sélo
permaneceran encendidas las luminarias estrictamente necesarias para el desarrollo correcto de
la actividad, garantizando, asi mismo, la seguridad laboral.

e En general, para todos los productos quimicos almacenados en la instalacion, debera observarse
minuciosamente el cumplimiento de todas aquellas prescripciones técnicas de seguridad que sean
de aplicacion al almacenamiento y manipulacion de los mismos, especialmente el de aquellas que
recojan en las correspondientes Fichas Técnicas de Seguridad y en el Real Decreto 379/2001, de
6 de abril, por el que se aprueba el Reglamento de almacenamiento de productos quimicos y sus
instrucciones técnicas complementarias.

e En caso de situaciones anormales de explotacion que puedan afectar al medio ambiente, se
debera:

— Comunicar la situacién a la DGMA en el menor tiempo posible, mediante correo electrénico
o fax, sin perjuicio de la correspondiente comunicacion por via ordinaria.

— Adoptar las medidas necesarias para volver a la situacién normal de funcionamiento en el
plazo mas breve posible.

e El promotor dispone de derechos suficientes para el abastecimiento con cargo a la concesién de
aguas de la Comunidad de Regantes del Canal de Orellana, cuya referencia es CONC 53/2000.
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4.7 Programa de vigilancia

e En fase de explotacion, para el seguimiento de la actividad se llevard a cabo un Plan de Vigilancia
Ambiental por parte del promotor. Dentro de dicho Plan, el promotor debera presentar
anualmente, durante los primeros |5 dias de cada afio, a la Direccion General de Medio
Ambiente la siguiente documentacién;

+ Informe de seguimiento y control de los impactos y la eficacia de las medidas correctoras -
establecidas en el documento ambiental y en las condiciones especificas de este informe. Este
informe contendra, entre otros, capitulos especificos para el seguimiento de: emisiones a la
atmosfera, ruido, residuos producidos, consumo de agua, generacion de efluentes y control de
vertidos y reforestacion.

+ Seguimiento de vertidos.

v" Declaracion analitica periédica, en la que se incluyan los caudales de vertido y la
caracterizacién del efluente final, con la periodicidad y las condiciones que establezca la
Confederacién Hidrografica del Guadiana en su autorizacién de vertido,

v" Resultados analiticos del autocontrol del vertido que establezca la Confederacidn
Hidrografica del Guadiana con la periodicidad que se indique en la autorizacién de vertido.

+ Seguimiento de residuos

V' Copia del registro documental de residuos peligrosos y no peligrosos producidos por la
instalacién industrial el afo anterior.

+ Seguimiento de emisiones.
v" Registro de emisiones del afo anterior.
+ Seguimiento de accidentes con efectos sobre el medio ambiente

v" Informe anual en el que se recojan todos los incidentes y averfas con afeccion sobre el
medio ambiente, que se hubieran producido el afio inmediatamente anterior, describiendo
causa del accidente, efectos sobre el medio ambiente, medidas de actuacién inmediata
tomadas, medidas correctoras ejecutadas o en periodo de ejecucién y medidas preventivas
que se propongan para evitar la repeticion de los mismaos.

Toda la documentacion presentada serd firmada por técnico competente. Las
caracterizaciones realizadas dentro del seguimiento de vertidos y emisiones se realizaran por
entidades colaboradoras de la administracion, y sin perjuicio de lo que se establezca en las
autorizaciones correspondientes.

En base al resultado de estos informes se podrén exigir medidas correctoras suplementarias
para corregir las posibles deficiencias detectadas, asi como. otros aspectos relacionados con el
seguimiento ambiental no recogidos inicialmente,

Este programa de vigilancia, en lo que resulte coincidente, podra integrarse en el que
establezca la autorizacién ambiental integrada.

Teniendo en cuenta todo ello, y a propuesta del Servicio de Proteccién Ambiental, esta’
Direccion General de Medio Ambiente resuelve de acuerdo con la evaluacién de impacto ambiental
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simplificada practicada de acuerdo con lo previsto en la Subseccion 2* de la Seccion 2 del Capitulo
VI, del Titulo |, y el andlisis realizado con los criterios del anexo X de la Ley 16/2015, de 23 de abril,
de proteccién ambiental de la Comunidad Auténoma de Extremadura, que no es previsible que el
proyecto “Modificacion de fabrica de concentrado de tomate, obtencién de puré y concentrado de
fruta, extraccion de licopeno y produccion de aceite enriquecido con licopeno”, vaya a producir
impactos adversos significativos, por lo que no se considera necesaria la tramitacién prevista en la
Subseccién 1* de la Seccion 2* del Capitulo VI del Titulo | de dicha Ley.

Este Informe de Impacto Ambiental perdera su vigencia y cesard en la produccién de los
efectos que le son propios si, una vez publicado en el Diario Oficial de Extremadura, no se hubiera
procedido a la autorizacién del proyecto en el plazo maximo de cinco afios desde su publicacién.

Su condicionado podra ser objeto de revisién y actualizacién por parte del organo ambiental
cuando:

- Se produzca la entrada en vigor de nueva normativa que incida sustancialmente en el
cumplimiento de las condiciones fijadas en el mismo.

- Cuando durante el seguimiento del cumplimiento del mismo se detecte que las medidas
preventivas, correctoras o compensatorias son insuficientes, innecesarias o ineficaces.

De conformidad con lo dispuesto en el articulo 76.6 de la Ley 16/2015, de 23 de abril, de
proteccion ambiental de la Comunidad Auténoma de Extremadura, el Informe de Impacto Ambiental
no sera objeto de recurso alguno, sin perjuicio de los que, en su caso, procedan en via administrativa
o judicial frente al acto, en su caso, de autorizacion del proyecto.

Esta Resolucién se hard publica a través del Diario Oficial de Extremadura y de la pigina web
de la Consejeria de Medio Ambiente y Rural, Politicas Agrarias y Territorio
(http://extremambiente.gobex.es/), debiendo entenderse que no exime al promotor de obtener el
resto de autorizaciones sectoriales o licencias que sean necesarias para la ejecucién del proyecto.

Mérida, a 29 de abril de 2019
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ANEXO 1V

INFORME DE CONFEDERACION HIDROGRAFICA DEL GUADIANA

PARA LA TRANSICION ECOLOGICA DEL CUADIANA

INFORME SOBRE LA ADMISIBILIDAD DEL VERTIDO DE AGUAS RESIDUALES DEPURADAS
PROCEDENTES DE UNA FABRICA DE CONCETRADO DE MATES Y ENCION DE PURE Y
CONCENTRADO DE FR AL RIO GUADI A TRAVES DE LOS DESAGUES A-XXVI-B-1, D-
12 D-XXVII-18, E TERMINO MUNICIPAL DE MEDELLIN (BAD. i

PROCEDIMIENTO: MODIFICACION SUSTANCIAL DE AUTORIZAGION AMBIENTAL
: INTEGRADA

PETICIONARIO: TOMATES DEL GUADIANA, S.C.
Ref. Expte. Organo Ambiental: AAI 16/021 JLMClcbf

Ref. Expte. CHG: AAI-019/07-BA (DAG)

Mediante Resolucién de fecha 28 de abril de 2009 de la Direccién General de Medio Ambiente de la
Junta de Extremadura, se otorgé a TOMATES DEL GUADIANA, S.C., Autorizacion Ambiental
Integrada (AAl), para el proyecto de instalacion y puesta en marcha de una fabrica de concentrado de
tomates y obtencién de puré y concentrado de frutes, en el tm. de Medellin (Badajoz),
posteriormente, mediante Resolucién de fecha 22 de octubre de 20089 de |a Direccion General de
Evaluacién y Calidad Ambiental, se aprobé una modificacion no sustancial de |a citada AAL; en fecha
posterior, mediante Resolucién de 21 de julio de 2011 de la Consejeria de Agricultura, Desarrollo
Rural, Medio Ambiente y Energia, se otorgd una modificacion no sustancial de la AAI de referencia.
Finalmente, mediante Resolucion de 28 de septiembre de 2015 de la Direccion General de Medio
Ambiente, se autorizé modificacion sustancial de la precitada AA.

Can escrito de fecha de 04 de noviembre de 2016, la Direccion General de Medio Ambiente de la
Junta de Extremadura remite documentacion técnica en relacion con la solicitud de medificacion
sustancial de la AAl y, tras dos requerimientos de fecha 19 de abril y 06 de noviembre de 2018, se
constata que esta modificacién supone un aumento de volumen de vertido indicado en el epigrafe C
de la Autorizacion Ambiental Integrada (AAI) “Medidas relativas a la prevencién y control de
contaminacién de las aguas’, para la fabrica de concentrado de tomates y obtencion de puré y
concentrado de frutas, en el t.m. de Medellin (Badajoz).

Considerando que el Area de Calidad de las Aguas de la CHG no ve inconveniente en acceder a lo
solicitado y que han concurrido una serie de circunstancias que, de haber existido anteriormente,
habrian justificado el otorgamiento de la AAI, en términos distintos en lo relativo a la autorizacion de
vertido, esta CONFEDERACION HIDROGRAFICA DEL GUADIANA INFORMA FAVORABLEMENTE
LA REVISION SOLICITADA DE LA AUTORIZACION AMBIENTAL INTEGRADA OTORGADA A
TOMATES DEL GUADIANA, S.C. PARA LA FABRICA DE CONCENTRADO DE TOMATE Y
OBTENCION DE PURE Y CONCENTRADO DE FRUTA, UBICADA EN EL TM. DE MEDELLIN
(BADAJOZ). Por lo tanto, la redaccion de referido punto 3 del epigrafe - ¢- de la Autorizacion
Ambiental Integrada (AAl) “Medidas relativas a la prevencién y control de contaminacion de las
aguas', quedara en |os términos que se detallan a continuacion:

“3_ | vertido de esta industria de conservas vegelales se clasifica coma Industrial Clase . El volumen
anual maximo de aguas residuales depuradas que se autoriza verter al rio Guadiana, a través de
los desagiies A-XXVI-B-1, D-12-bis y D-XXVII-18, es de 395,320 m’.”

MINISTERIO CONFEDERACION
HIDROGRAFICA i
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El resto de las condiciones plasmadas en el epigrafe - ¢ - de la citada Autorizacion Ambiental
Integrada y de sus posteriores modificacicnes, continuaran vigentes y sera de obligado cumplimiento.

Asimismo, como consecuencia del nuevo volumen de vertido, se modifica la redaccién del punto 5.
del epigrafe - i - Prescripciones Finales de la Resolucién de fecha 28 de abril de 2009, quedando la
misma en los siguientes términos:

“5. En aplicacion del articulo 113 del TRLA, aprobado por el Real Decreto Legislativo 1/2001, de 20
de julio, en relacién con el articulo 289 y siguientes del RDPH, el TAAI deberé abonar anualmente
un canon de control de vertidos (C) cuyo importe se obtiene como el producto del volumen de
vertido autorizado (V) por el precio unitario de control de vertido (P).

C=VxP
donde, el precio unitario de control de vertido (P) se calcula multiplicande el precio bésico por

metro cibico (0,04207 euros) per un coeficiente: (K) determinado con arreglo a los criterios de
evaluacion establecidos en el ANEXO |V del RDPH, de donde se deducen los siguientes factores:

Descripcién Factor
Caracleristicas del vertido Industrial Clase | 1
Grado de contaminacién del vertido Industrial con tratamiento adecuado 05
Calidad ambiental del medio receptor | Vertido en Zona de categoria | 1,25

Por tanto,
K=1x05x1,25=06250

P = 0,04207 x 0,6250 = 0,026294 euros/m’

Canon de control de vertido (C) = 395.320 m’ x 0,026294 euros/m’ = 10.394,54 euros

El canon de control de vertidos se devengaré el 31 de diciembre de cada afio, coincidiendo el
periodo impositivo con el afio natural, excepto el ejercicio en que se produzca la AAl o su cese, en
cuyo caso se calculard el canon proporcionalmente al nimero de dias de vigencia de la AAl en
relacién con el total del afio. Durante el primer trimestre de cada afio natural, se liquidaré el canon
correspondiente al afio anterior.”

Todo ello con arreglo a lo establecido en la Ley 16/2002, de 1 de julio, de prevencion y control
integrado de la contaminacion (BOE n° 157, de 2-7-02), modificada por la Ley 27/2006, de 18 de julio
(BOE n® 171, de 19-7-06), el Real Decreto-ley 8/2011, de 1 de julio (BOE n° 161, de 07-07-11) y por
la Ley 5/2013, de 11 de junio (BOE n® 140, de 12-6-13), al Real Decreto 815/2013, de 18 de octubre
(BOE n° 251, de 19-10-13), al texto refundido de la Ley de Aguas (TRLA), aprobado por el Real
Decreto Legislativo 1/2001, de 20 de julio, (BOE n® 176, de 24-7-01), y modificado por la Ley 62/2003,
de 30 de diciembre (BOE n° 313, de 31-12-03) y por el Real Decreto Ley 4/2007, de 13 de abril (BOE
n® 90, de 14-04-07), al Reglamento del Dominio Publico Hidraulico (RDPH), aprobado por el Real
Decreto 849/1986, de 11 de abril, (BOE n°® 103, de 30-04-86), y modificado por el Real Decreto
606/2003, de 23 de mayo (BOE n° 135 de 6-06-03), el Real Decreto 1290/2012, de 7 de septiembre
(BOE n® 227 de 20-09-12) y el Real Decreto 670/2013, de 6 de septiembre (BOE n® 227, de 21-00-
13), al Reglamento de la Planificacion Hidrolégica (RPH), aprobado mediante el Real Decreto
807/2007, de 6 de Julio (BOE n® 162, de 7-07-07), a la Instruccién de Planificacion Hidrolégica,
aprobada por la Orden ARM/2656/2008, de 10 de septiembre (BOE n°® 229, de 22-09-08) y su
posterior subsanacién de erratas (BOE n° 37, de 12 de febrero de 2009), al Real Decreto 817/1015,
de 11 de septiembre, por el que se establecen los criterios de seguimiento y evaluacion del estado de

MINISTERID
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